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Introduction :

Les produits alimentaires sont particulieremenicdéd, puisqu'ils concernent la santé du
consommateur, que se soit du point de vue sangaimmercial, ce genre de produit doit étre
soumis a des contrbles rigoureux, afin d'éviterte¢ofraude. Leur composition, emballage,
transformation, et étiquetage doivent étre régis des lois strictes qui permettent en cas de
probléeme de suivre la tragabilité du produit. Lanfoomité des produits alimentaires des
différentes industries agro-alimentaires, se faitlps différentes structures et établissements de

controle de la qualité pour la protection de laé&an de la sécurité du consommateur.

La mise a niveau de I'économie nationale impliqae exigences de plus en plus fortes, en
matiere de qualité, de contrdle de qualité et denatisation. Plus qu'une exigence, c'est un défi
formidable pour transcender les obstacles, quiressdnt face a I'entreprise dans sa quéte d'un
"passeport” lui permettant d'aller a la conquéte derchés mondiaux. Voire méme pour

sauvegarder sa place au sein du marché mondial.

Tous les enjeux d'une telle question se posentdegtus en plus d'acuité et d'intensité. Aider
a guider l'entreprise algérienne et I'opérateusdarsens du mouvement normatif international;

telle est la modeste ambition de ce guide.

Il s'agit aussi de mettre en relief le retard datfiet quantitatif constaté dans ce domaine. Le
dispositif législatif et réglementaire étant encplail s'agit maintenant de le vulgariser et surtou
de le mettre en application en poussant l'entrepaigérienne, productrice de biens ou de
services, a chercher notamment sa certificatiorcatdormité aux exigences des normes en

vigueur.
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1 - La qualité au niveau de consommateur :

Ces deux mots nous paraissent doués d'un serdifférent suivant la personnalité de celui
qui les prononce :"consommation” et "qualité”.

Consommer des aliments est une nécessité, puisgueowrrir et un acte élémentaire
indispensable pour vivre. L'homme qui mange n'diesg@as seulement un aliment, Mais aussi
tout ce qu'il représente pour lui. L'homme c'estiteyen, I'habitant, le producteur, citadin...a
différents ages, en divers états de santé etc.st,dimc d'abord modele multi face qui ne peut se
schématiser simplement sans étre complétementratifféde la réalité. Chacun d'entre nous
consomme des aliments et des symboles dans un eanpsychophysiologique dominé par un
environnement socio-economique diffus mais contiaand.

L'aliment est aussi un bien de consommation tiérdnt des autre; parce qu'il est nécessaire,
parce qu'il doit maintenir en bonne santé, parce dpit donner satisfaction en répondant, par
son usage a un besoin réel particulier et surtattepqu'il répété et quotidien. La qualité c'est
donc aussi une réponse satisfaisante a une indioogjustifiée. Le consommateur apprécie
globalement en privilégiant ce qu'il peut perceyvapres ce qu'il a désiré.

Sa satisfaction sera I'accord entre ce qu'il espgiranagine avec ce qu'il regoit ou percoit.

Cette comparaison se fait successivement dangripst@é trois moments : avant, pendant,
aprés la consommation.

Ce qu'il percoit et apprécie, c'est en particlésrpropriétés organoleptiques, sans négliger les
conséguences sur sa santé bien sur, la valew(iigle prix de cet aliment.

Or, ce qui est appelé qualité, est en réalité uite de différentes propriétés, dont lI'importance
varie en raison, des motifs d'achat des désirsj bien des producteurs, que des consommateurs.
Les nécessites de rendement, de productivité, mgeceation, sont parfois opposées aux souhaits
des différents consommateurs, provoquant des isihgatonflictuelles qu'il ne faut pas confondre
avec les incidences de fabrication ou la violatdtbligations réglementaires.

Il faut aussi refuser de se laisser enfermer datte dualité manichéenne qui oppose quantité
et qualité. De méme, s'il est admis que la quaktéoaie, il ne faut pas aboutir & un double
marché, Traduisant une incapacité de la produéipauvoir bien faire constamment, et pouvant

provoquer ségrégation économico sociale inadmssilriotre époque.
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Ce que connait le consommateur, c'est ce qu'teauegar son éducation (scolaire et sociale),
ce qu'il a vécu par son expérience (heureuse obemaduse) et qu'il a mémorisé plus ou moins
bien, Pour l'insérer dans sa quotidienneté.

Apres la satisfaction "quantitative" est venu lsidéqualitatif’. Or, cette impératif nécessite
ou aboutit au choix. Peut on dire que tout le @old de la qualité se cristallise par le choix ?
Mais alors peut-on choisir et comment sait-on dh@is

Pour cela, il faut étre suffisamment informé. Opuadire que c"est beaucoup plus le manque
de connaissance sur l'alimentation que le manquedsiture qui engendre cette inquiétude du
consommateur, caracteéristique d'une ignorancauge dhsatisfaction mal exprimée. Si la qualité
existe chez le producteur et le transformateufault qu'elle se poursuive par le distributeur
jusqu'a, et y compris, le consommateur.

En effet, celui-ci et aussi responsable lorsqust ke préparateur du repas et donc le
continuateur du maintien de la qualité initialeue par la qualité dite d'usage ou de service par
le fabricant. On peut donc bien parler d'une "gestie la qualité", pour définir les différentes
propriétés de l'aliment et situer les responsaBiltuccessives.

Si I'amélioration qualitative des produits a pufaiee directement a la suite d'une évolution
des achats du consommateur, elle a été parfoisofséquence d'une modification de la
réglementation existante. Celle-ci s'avérait irisafite et méconnue du consommateur pour lui
donner la possibilité De fixer son choix et dedaipnnaitre son exigence.

Les essais comparatifs montrent quelles sont Issffisances de qualité constatées pour
répondre aux besoins et désirs des consommatdsr&omtribuent par une possibilité de
dialogues plus ou moins contradictoires, a fairggodes efforts du producteur sur des aspects
qualitatifs peu ou pas apparents.

Ce rdle constructif de l'information et de la caseance technologique dans I'évaluation de la
qualité des produits alimentaires, qualité longtennpal définie, parce que confusément ou
globalement ressentie, semble étre maintenant adehisontribuera a une meilleure satisfaction
des différents besoins des divers consomma(@EPLEDT, 1981)
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2- la qualité et le développement des industries agalimentaires :

Le probléme de la qualité présente de multipleg@sp étant donné qu'il intervient, ou bien
qu'il est évoqué a tout propos et, bien souvers te propos.

2-1- dans la période historique :

Il est trés intéressant de noter, par exemple, tEpériodes historiques, qu'il est mis au
premier plan des préoccupations nationales, ldatsgua difficultés de vente, lorsque la
production dépasse la consommation, il est alontigge : "faites de la qualité, afin de vendre
davantage".

Dans ce cas le choix du consommateur peut s'exefcker partenaire choisit a son gré, parmi

les produits offerts.

2-2- dans la situation inverse :

Par contre, dans la situation inverse, il ne peatgir de choix puisque les produits manquent,
et le phénomene qualité change d'expression, il dars une grande volonté de la part des
producteurs pour maintenir un niveau "qualitatifheenable dans les aliments qu'ils mettent sur
le marche.

Ceci est un aspect particulierement important deilde I'offre et de la demande : "la rigueur
s'atténue ou s'intensifie suivant les situatioplééhore ou de disette".

D'une foule de producteurs a une foule de consosurgtelle achemine les aliments, et elle
constitue de ce point de vue, lieu de passageaiblig@ ou se concentrent les ressources dans
I'intervalle production-consommation.

2-3- I'hétérogencéité des unités productrices :

Ce niveau surtout que I'on peut prendre consciegicprendre la mesure de I'hétérogénéité

fonciere des unités productrice, les exploitatiaggicoles...et c'est la que s'exerce, dans la
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relation ferme-usine, une pression économique akinique afin de réduire, dans le cadre d'un
produit donné, les écarts entre les caractérisgtigeda matiere premiere considérée.

Il'y a la place pour I'élaboration, marché par rércproduit par produit, d'un cahier des
charge qui relie, sur les plans qualitatifs, etrapps des caractéristiques recherchées, les
conditions de production aux exigences de la consaton, ces derniéres étant d'ailleurs
d'ordres divers : financier, physiologique, seredari, mais sans rigidité quant aux quantités
demandées et achetées, il ne demeure, a ce niyétasticité que dans le volume de produits
offerts a la consommation.

2-4- les cahiers des charge et les risques sanitr:

D'un autre coté, les cahiers des charges appligwés sérieux, et avec discernement,
présentent un avantage considérable au sujet dmolection des consommateurs par une
définition rigoureuse des produits finis, de cansti un facteur sécurisation face aux diverses
craintes qui émanent des conditions contemporaleels production agricole et alimentaire. Il
apparait de nos jours un certain nombre d'incidemos pas aux aspects financiers mais aux
aspects sanitaires : la santé des consommateurglugleen plus étudiée, analysée, demande
sécurité des points de risques infectieux divetsgie point de vue de la présence dans les
aliments de composés indésirables.

Si, de par l'entreprise industrielle elle-méme, demibles risque, microbien et chimique,
peuvent étre maitrisés par les pratique de l'udirest une catégorie de risque qui peut, le cas
échéant, transiter de la ferme productrice au fay@msommateur, a travers les processus
industriels, il s'agit de tout ce qui releve detrations des produits végétaux ou animaux,
matiere premiére qu l'on a obtenue par la fertibpaprotégé par les actions de défense des
cultures, rassemblés en période d'altérabilit@ffert a I'industrie alimentaire la divagation des
molécules et germes dans les aliments est de plpkie percue et engendre progressivement une
politigue d'accroissement de la rigueur des catesrcharge@KEILLING,1981) .

13



3- la gestion de la qualité :

Notre travail a pour objet de présenter une vuesdmmble sur les domaines d'application de la
qualité.

Notre profond souhait est que nous puissions ar@tbissue de nos travaux quand c'est
possible des solutions, sinon des plans d'actide®tendez-vous de travail pour élaborer, mettre
en place, exécuter la politique nationale de ldigudNous pensons comprendre maintenant, ce
qui se passe sur le terrain, nous comprenons poiucgla se passe, nous devons alors agir...c'est

ca le processus efficace.

Nous insistons sur l'action, parce que nous avaitsbeaucoup de constats et nous n‘avons
qgue rarement agi.

Cela ne sera pas trés facile, puisque notre pref@otviction est que beaucoup de choses,
pour ne pas dire que tout reste a faire dans leatdh@ne la performance de nos entreprises, et en
particulier, le domaine sensible dont nous parlamsurd'hui qui est celui de la qualité, lequel

domaine, et I'élément fondamental de I'efficacédadperformance de nos entreprises.

En effet, 'ensemble du monde actif s'accorde @ gliie la qualité est I'élément essentiel de la
compétitivité des entreprises. Il est par conséquéal et particulierement urgent pour toute
entreprise publique ou privée soit-elle, de serdd¢s meilleurs outils, des meilleures structures
et des meilleurs comportements, pour qu'elle pussseirer des performances a la hauteur des
deéfis économiques actuels.

Au risque de nous attirer le courroux de certaiesnds opérateurs économiques, nous
persistons et nous signons qu'il n'y a pas de ddraajualité dans les entreprises; méme si, ¢a et
la, il nous arrive d'avoir la satisfaction pour p&s dire la surprise d'avoir quelques produits
conformes a des standards acceptables.

On précise : si aujourd’'hui, I'opérateur économigaiéonal a le sentiment qu'il produit selon
des standards acceptés, c'est simplement parcée quensommateur aspire malheureusement
pour linstant a davantage plutét qu'a mieux. BEautdes termes, ce n'est pas l'opérateur

économique qui satisfait le client, mais c'estqilig client qui n'est pas encore exigeant.
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Donc ce sentiment de suffisance et autosatisfadiioproducteur est seulement et uniquement
le résultat d'un rapport de force-offre/ demandelglest favorable.

Cette situation ne peut étre fort heureusementalderr puisqu'elle devra inévitablement
s'accommoder des mécanismes et des regles du maueclsént en voie de se mettre, doucement

mais sdrement, en place.

3-1-Client - qualité :

Le client retrouve alors sa juste place dans leché&aet sera le juge incontournable de ses
fournisseurs et apprendra par la méme a sanctiatméui-méme, de sa propre initiative, les
opérateurs peu scrupuleux qui n‘auront comprislgsatisfaction du client doit étre avant tout
leur souci majeur.

Donc la moralisation du commerce extérieur paspéutdt par la sanction qui viendra du
consommateur que par toutes les stratégies digsgast répressives que voudront bien mettre en
place les pouvoirs publics.

Donc, nous dirons, qu'a la limite, il serait beayrplus efficace d'informer, de former, de
sensibiliser et d'organiser le consommateur a méeudéfendre, que de s'engager dans le tissage
d'un réseau de répression dont I'efficacité egetaent tributaire du soutien et de la participation
du consommateur.

Dans tous les cas, on revient toujours au consoeungti est la piece maitresse dans la lutte
contre ces opérateurs sans scrupules. Parce quesitoplement, sans la collaboration du
consommateur et sans son implication dans la kdigre ces fléaux, encore une fois, les
pouvoirs publics ne pourront matériellement quetréder une petite proportion de la partie
visible de l'iceberg de la non qualité et de laidi@ Et la, pour étre pratique, on croit que le
meilleur média qui sensibilisera, informera et impéra le consommateur, c'est d'abord et avant
tout la télévision aux heures de grande écoutst Giee compagne de grande envergure qu'il faut
mener pour la sensibilisation du consommateur etredes fraudeurs, les générateurs de non
qualité et les fossoyeurs de I'économie nationalgeut souffrir d'une concurrence littéralement

déloyale.
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Le résultat attendu, est que les limites de libeféetion des opérateurs économiques peu
scrupuleux et mus exclusivement par le gain fadke,rétréciront jusqu'a les étouffer et les

exclure du marché.

3-2- Les opérateurs économiques :

Effectivement, les opérateurs économiques qui naiseont pas a la logique de la qualité et
du respect du client, n‘ont aucun avenir dans goadmie de marché avec son corollaire qui la
concurrence; les enjeux étant aujourd’hui doubles :

-l'opérateur économique en général et la PME aticpler devront s'organiser pour se
maintenir sur le marché national, non seulementeeme de concurrence entre les opérateurs
nationaux mais aussi et surtout pour faire faca eohcurrence des produits en provenance de
I'extérieur.

- ils doivent aussi s'organiser pour se placerlssirmarchés extérieurs, et la aussi, nous
restons convaincus que tout reste a batir dansmtosprises pour se placer et se maintenir sur les
marchés mondiaux ou aujourd'hui tout est codé, detihormalisé, tout est concu pour satisfaire
au mieux, le plus rapidement et le plus durablerpessible le client.

Par conséquent, il y un grand retard a combletr&n peu de temps, les entreprises qui
arriveront a relever le défi, seront celle qui serglentourer d'hommes et de femmes compétents

capables d'organiser, de mettre en oeuvre et lgégerlité.

En effet, I'histoire économique nous a enseignélgsi@lus grands empires économiques et
technologiques, ont toujours été batis par desabgérs économiques qui ont su investir et croire
en les capacités de leurs hommes. Parce que céesdmimmes et les femmes et feront évoluer
nos produits sur la base de la connaissance etmeilrise des besoins des clients, et sur la base
de I'élaboration, la mise en ceuvre d'outils, dértiegie et de comportements conformes aux
standards internationaux.

Et Ia, on cite :
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3-3- La qualité :

reposant pour une grangertie sur d'importanttravaux de normalisation tant nationaux
gu'internationaux: la nouvelle série des normes 9800 en est belle illustration, mais en fait, le
domaine de normalisation qui integre I'approchditfyae se limite pas aux seules ISO 9000.

Les ramifications de la qualité s'étendent plusgdarent a toutes les techniques
d'organisation : logistique, maintenance, métr@pgrganisation, et gestion de production, sous-
traitance, formation et développement des resssuhtenaines, environnement, services et
prestations de services. Ce sont toutes ces astigit fonctions qui déterminent la performance

des entreprises.

3-4-L'environnement :

Un axe prédominant pour les années a venir, dandrs des normalisations. Ce théme

s'appuie aussi sur une méthodologie proche de ke dans le domaine de la qualité.

3-5-Le service :

le niveau de qualitéle service proposé dans notre pays, est préoccapanterpelle en
premier, les pouvoirs publics parce que, outre riguglice financier qu'il cause a I'opérateur
économique, c'est aujourd'hui toute l'image deqoeardu pays dont il est question et bien
entendu de son économie.
Les entreprises de service, il faut peut étréaseuer pour mieux faire, accorderaient peu
d'Intérét a la démarche qualité et par conséqaertclients.
Les dégats occasionnés dans ce domaine partlegigis de monopole, sont les causes
principales de cette image de marque du sectewsateses dans les pays.
Et pourtant il existe des regles, des normes, daswatthes et des comportements aujourd'hui

théorisés qui permettent d'assurer un niveau dééda service acceptable voire honorable.
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3-6-La maintenance :

C'est un autre axe fort de la normalisation. Lessii®rations de sécurité et de siOreté de
fonctionnement et d'exploitation des installati@squipements, interpellent aussi les pouvoirs
publics pour mieux appréhender les enjeux de tjabbn de démarche qualité dans les
entreprises nationales et de mise sous assuraraédéqde la fonction maintenance : les

transports aériens, maritimes et terrestres endamnéxemples édifiants.

Nous n'avons pas de statistiques d'accidents @geopNotre souhait est qu'elles soient les
moins alarmantes possibles mais il est certainbgaeicoup de deuils, de drames et de contre-
performances sont a l'origine d'une maintenancerguite d'étre mieux prise en charge pour ne
pas dire d'une maintenance mal gérée, sans paitemuhnque-a-gagner du a des installations
sous utilisées ou tout simplement, a l'arrét degeilongues années.

Autant de fonctions et d'activités qui doivemeémises sous assurance qualité. Et la vous
comprenez aisément pour-quoi dans notre interpgmilahous parlons carrément de la nécessité
de mise en place d'un nouveau mode gestion dexpests par la qualité. Mais dans les faits, il
ne s'agira pas-loin s'en faut-de tout effacer pecommander —dans tous les cas, ce n'est pas cela
la qualité, mais il s'agira plutdt d'étre exigeawec les gestionnaires en leur imposant des

standards de gestion élevés, normalisés et enagtiges compétences prouvées.

L'entreprise algérienne, il ne faut pas cesseled@péter, n'a jamais eu en permanence le
souci de la satisfaction de ses clients. Pourqaordit-elle d'ailleurs, puisque la rente était

garantie par les situations de monopole et lesnEsu

En effet dans I'histoire de nos entreprises, mausavons pas si on peut citer une seule qui,
un jour a réalisé une enquéte sur le niveau dsfaetiion de ses clients, ou a fait un bilan social
tout comme elle fait son bilan comptable.

Le management de la qualité propose de recefdregestion de I'entreprise sur la
mobilisation de ses hommes et de ses femmes pegatitdaction de ses clients, seule garantie de

compétitivité et de la pérennité de son fonctioneehadans un environnement de marché.
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L'assurance de la qualité exige, quant a ellfodrnisseur, une"trace" de son systéme qualité
(manuel qualité, procédures, organisation etc...)c'&t cela qu'il faut batir rapidement dans

I'entreprise algérienne.

3-7- L'assurance qualité dans l'industrie :

Batis sur l'organisation, la maitrise des procestulimplication des différents acteurs de

I'entreprise.

- L'assurance qualité dans les services.
- I'assurance qualité des logiciels.
- les systemes documentaires qualité : rémlactes manuels qualité et des procédures pour

mettre en place une gestion efficace.

3-8- la certification :

Les projets de certification, doivent étre encoasagpour ne pas dire imposés dans certain
secteur sensible, pour étre progressivement gés@sal I'ensemble des secteurs.

L'urgence, est aujourd’hui a la définitane politique nationale de certification. Nous
avons retenu que certain organismes de normalisaidexemple de L'INAPI, sont sensés faire
en méme temps, de la certification.

Nous ne nous attarderons pas sur le chooellg qui va étre certificateur — méme si nous
sommes convaincus qu'il n'est pas tres efficadeed®éla fois normalisateur et certificateur, mais
nous disons avec insistance qu'il faut décliner polgique de certification, car c'est celle la qui
va accélérer l'efficacité de nos entreprises ethggmgera dans des processus de développement
remarquablement dynamique et motivant par le saitl de la nécessité de se remettre
continuellement en cause pour maintenir la confirrdie leur systeme qualité au référentiel
retenu.

Il faut donc maitriser la normalisation lat certification comme outils de stratégie
commerciale et industrielle, car ces démarches mremise sont de véritables outils de
compétitivité et de performance.
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Ces questions sont abordées selon trois approches
- une approche organisationnelle : lesoigmes de normalisation et de certification et
la typologie de la normalisation et de la certifica en entreprise.
- une approche stratégique : les enjeudadeormalisation et la certification dans

I'entreprise.

- une approche systémique : le systemenatenalisation et de certification leurs
documents et leurs audits.

II'y a donc aujourd'hui, des stratégieslitgjal y a des démarches qualité dans tous les
domaines il y a des approches concernant les ngedarka boucle d'amélioration de la qualité, il
y a des outils de prévention des dysfonctionnemenisa des méthodes de mobilisation des
hommes et des femmes autour de projets d'entrspiligea des démarches d'analyse de la valeur
appliquée au problémes d'organisation et de gestigra I'assurance qualité, les outils qualité et

en résumé, il y a tout simplement une démarchesdenmance d'entreprise par la qualité.

3-9- La normalisation :

Comme axe essentiel de la stratégie de développeataaros entreprises. Ne faudrait-il faire
un point de la situation pour voir ou on est aujthwi dans le pays et apprécier les actions de
redressement nécessaire... dans tous les cas, deamh®&me il y a des efforts consentis dans la
normalisation, les résultats serait peu perceptiplésqu'elle n'a pas su imposer, inciter ou
favoriser I'ébranlement de cette bouée de sauvegagest la démarche qualité dans I'entreprise
algérienngOUARET).
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4 - Face aux problemes de contrefacon, étiquetagmcabilité, salubrité des aliments :
4-1- la contrefacon :
4-1-1 Définition de la contrefacorn

La contrefacon est le fait de reproduire ou démguelque chose sans en avoir le droit. La
notion de contrefagon a souvent une connotatioorgye, sous-entendant une chose de
mauvaise qualité. En 2005, la contrefacon touchs kes domaines de la production industrielle :

reproduction musicale, production de vétementgjyrbon alimentaire, accessoires de luxe, etc.

Avec la mondialisation, le volume des échangesatamnment augmenté entre pays au fil des
années. Schématiquement, ces échanges s'effedarentrois spheres d'activités économiques :
fabrication, distribution et consommation. Ellesh&utgent continuellement et a différentes
intensités. Plus il y a d'échanges, plus il y gugsque les systemes régulateurs soient pris en

défaut.
Passons en revue quelques raisons qui favorisenhteefacon.

« La main d'ceuvre dans plusieurs pays est notablemeimis chére que dans les pays
industrialisés.

« Les conditions de production dans plusieurs payd settement moins codteuses que
dans les pays occidentaux.

- Le développement technologique a donné naissandesaappareils de reproduction
relativement peu codteux. Il suffit de penser atavgurs de CD.

- Le cadre légal varie de pays en pays. Par exereptirpit de regard sur la conduite des
affaires est notablement plus élevé aux Etats-guisu Canada.

- Le désir d'obtenir des devises fortes, c'est-a-de@ela monnaie d'un pays qui a une
activité économique importante, est un puissantatitcfinancier. Par exemple, la Chine est tres
gourmande envers le dollar US. En conséquencepmtiiit énormément pour les Etats-Unis.

- La facilité de transporter des objets influe sucdetrefacon. En effet, le transport par
conteneurs a permis de décupler le commerce momd&as, dans un méme temps, a permis de
cacher plus facilement des objets. Les conteneurdes parois faites d'acier, un alliage difficile

a transpercer avec les détecteurs actuels.

21



« Les mceurs locales exercent une action directeasproduction des biens. Dans un pays
ou la copie est tolérée pour diverses raisonst ilaeile de démarrer une unité de production.

- Les fabricants ont le désir d'abaisser le coltnd@xhandises. En cette ére de production
délocalisée, il est de plus en plus colteux defigérforigine des produits. Un appareil de
complexité moindre contient une centaine de commss&Par le biais de distributeurs, ces
composants proviennent le plus souvent de plusieays différents. Vérifier systématiquement
I'origine de chacune des piéces risque de metfedbtecant en faillite.

- Lacirculation des capitaux n'a jamais été ausgidl.

- Labarriere des langues constitue un autre fagberant en faveur de la contrefacgon.

- Les sommes en jeu constituent un puissant inciatif produire & moindre codt.

Le désir d'obtenir des produits au meilleur prixsgible est un autre incitatif. Il suffit de
penser aux médicaments pour traiter le SIDA. Dartams pays de I'Afrique, le prix de ces

médicaments représente plusieurs salaires.
4-1-2- Le risque de contrefagon sur les médicaments

Selon 'OMC, un médicament sur dix serait fauxstededire un produit ne contenant aucun

principe actif, ou de fagon sous dosée, voire dbstances toxiques.

Le marché du médicament de contrefacon représénte 3 milliards de dollars par an. Le
fléau touche en premier lieu et dramatiquementpbags pauvres, beaucoup de médicaments y
étant vendus dans la rue, sur les marchés ouaulette. Ainsi, 25 pour cent des médicaments

consommeés dans les pays en voie de développemertasurefaisants.

Dans les pays industrialisés comme en Francejriasts de fabrication et de distribution sont
tres organisés et réglementés, et la contrefaconédiicaments reste donc trés rare. En revanche,
sur Internet la vente de médicaments contrefagcenpagticulierement virulente (en Angleterre,

pres de 50 pour cent des pilules de viagra achstédaternet en 2004 étaient des contrefacons).

4-1-3- Les risques sur la santé du consommateur :

Les risques que les médicaments de contrefacorefmaturir a la santé sont multiples : il peut
s'agir de surdosage, de présence de produits Esigiabsence de molécules actives. Le danger
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peut aussi venir d'étiquettes inversées, de dates pdremption prolongées ou de

conditionnements qui ne protége pas.
4-1-4-Produits alimentaires et boissons :

Biscuits, eaux minérales, produits laitiers comiisnt de grandes marques, contrefagons
d'appellation d'origine pour les vins et les speiix : les produits alimentaires et les boissons
sont de plus en plus copiés en Asie (biscuits ex)eainsi qu'au Moyen-Orient et en Ameérique

latine, mais ces contrefagons sont surtout destiage marchés locaux.

Selon 'OMC, plus de 4,4 millions de contrefagoms mtoduits alimentaires et de boisson
alcoolisées ont été saisies dans I'EU en 2004ugseiaugmentation de 196 pour cent par rapport

a l'année précédente.

En Europe, les produits de grandes marques sarhest copiés a l'identique : les autres des
copies proposent des produits d'aspect extériegsezagproche pour laisser croire aux

consommateurs que le godt va étre également siendaielui du produit original.
4-1-5- appareils domestiques :

56 pour cent des entreprises fabricant des appateihestiques (ménager- électroménager)
sont copiées. Les produits les plus contrefaits Esnarticles de cuisine- de la poéle aux robots

en passant par les articles ménagers (fers a mpakgs

En Europe, les contrefacons de modéles de grandegues sont encore tres fréquentes.
Généralement en provenance d'Asie — Philippinesyara Malaisie, Chine, Pakistan — et du
Moyen-Orient, ces contrefacons sont commercialisggamment sur les marchés et dans les

foires.
4-1-6- les risques encourus par l'utilisateur :

Moins solides, moins efficaces, ces produits sogduboup moins surs que les produits
authentiques: appareils électriques dépourvus demthstat de sécurité, résistances non

conformes, mauvaises qualité des métaux utilisésuvgnt s'avérer a l'usage dangereux pour le
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consommateur. A long terme, l'achat d'un appaeeita@htrefacon n'est jamais un choix rentable.

(Scadplus activité de l'union européenne).

4-1-7- La contrefagon en Algérie, un phénoméne quirend de I'ampleur 300.000

articles saisis en cing mois
Selon le journal de Quotidien d’Oran le vendredd28embre 2005;

Le groupe « Entreprendre », un bureau de consudtinde formation qualifiante centré sur
I'entreprise et dont les membres fondateurs sostutéversitaires et d’anciens hauts cadres de

I'Etat, a organisé,mercredi 21 décembre 2005,asiéme rencontre scientifique.

Cet atelier de travail, qui a bénéficié du concodesl’Office national des droits d’auteur
(ONDA), a été consacré au probleme de la contrefago Algérie. Le directeur général de
'ONDA, la directrice générale de I'INAPI, la diréen de la fraude des douanes algériennes,
Maitre Ali Haroun, ont présenté des communicatites intéressantes sur ce phénoméne qui

prend de I'ampleur dans notre pays.

Aucun domaine n’est épargné : ni celui de la pegprintellectuelle, ni celui de la propriété
industrielle. Dans le domaine des droits d’autéeiDG de I'ONDA a signalé que le taux de
contrefacon dans notre pays atteint 73% (contra 18% dans les pays du Nord). Sommes-nous
dans notre pays des contrefacteurs ou bien de esmmcteurs de diffusion de contrefagons
produites ailleurs ? A cette question, la réporesegpécialistes est que les deux phénoménes sont
présents dans notre pays. Les débats ont fait eassrtir qu’il y a lieu de distinguer la copie (a
la limite de ['illégalité) et la contrefacon. Cettierniere est dangereuse quand elle concerne les
médicaments, I'électroménager ou l'industrie méga@j notamment automobile. S’agissant de
la contrefagon de produits de consommation de le}e, resterait a la limite du licite : elle
offrirait & des prix abordables des produits « deque » a une large gamme de consommateurs

auxquels elle permettrait de réver.

L’autre question abordée a concerné le deveniadm®ihtrefacon dans le cadre de I'ouverture

de notre économie et son accession a I'OMC. No&gs me risque-t-il pas d’étre pénalisé
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directement ou indirectement ? L'expansion de cé&npméne ne fera-t-elle pas fuir les
investisseurs étrangers dont le pays a besoin ?

L’atelier de travail a permis de sensibiliser saerprobléme de la contrefagon et ses effets
négatifs a la fois sur la santé du consommateuentabilité des entreprises Iégalement installées
et le budget de I'Etat qui souffre d’une forte éuadiscale.

Les participants ont été unanimes a souligner,deessité d’autres journées d’analyse et
d’évaluation de ce phénomene, si I'on veut idesttifes facteurs de « contre-feu » a mobiliser
pour endiguer le fléau.

300.000 articles saisis en cing mois

Quelque 300.000 articles contrefaits ont été spsida douane durant les cing premiers mois
de I'année 2005, M. Mokrane Hanoune, cadre chamgdadlutte contre la contrefagcon a la
direction générale des douanes algériennes, enendarge rencontre organisée a I'hétel Sofitel
d’Alger.

Notre interlocuteur nous dira que durant 'année4&@e sont pas moins de 800.000 articles
qui ont été saisis par la douane, principalemesitpieces détachées, des produits cosmétiques et
des produits alimentaires, fabriqués frauduleuséreanChine, qui détient la « palme » de la

contrefagon a I'échelle planétaire.

D’apres ce cadre, la douane algérienne disposadiepis juillet 2002 d’un cadre juridique et
réglementaire pour lutter contre ce phénomene fafgule la contrefacon qui touche quasiment
tous les produits de large consommation. C’esejustt a cause de cela qu’une rencontre a été
organisee par le groupe Entreprendre avec le cosdrul’Office national des droits d’auteur et
droits voisins (ONDA) sous le théme « La contrefagm Algérie, état des lieux et formes de

protection juridique de la propriété intellectuetle

Il s’avére ainsi que 40% des produits importés égéde sont contrefaits. Le président du
groupe Entreprendre, M. Hartani Amine, expligueequplus de porter atteinte & I'économie
nationale et a la santé du citoyen, cela, a-tdlligné, va retarder I'accession de I'Algérie a
I'Organisation mondiale du commerce (OMC). D’apldis il faut impérativement procéder a la
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mise a niveau de la législation algérienne ainsi kppplication et la formation des agents de la
douane et des experts au niveau de l'inspectiocodunerce et de la justice. M. Hartani propose
méme d’introduire des modules sur le sujet au deguniversités algériennes pour préparer les
futurs cadres de I'Algérie a faire face a la cdaigen qui a pris de I'ampleur a I'échelle

mondiale, particulierement depuis le « réveil » @agois et leur entrée dans le commerce.

Il faut savoir que 70% des produits contrefaitssdEnmonde sont écoulés en Afrique. Les
contrefacteurs sont méme arrivés a imiter des pigiharmaceutiques et des médicaments
gu’ils n’hésitent pas a écouler notamment dansrégtons subsahariennes. Si en Algérie les
services de la douane n'ont intercepté jusqu’icduaumédicament contrefait aux frontiéres, il
n'en demeure pas moins que nombre de produits ma¢atindes CD, des livres, des détergents,
des logiciels, des cassettes vidéo, des oeuvrésvisittlles et musicales sont systématiquement

piratés et contrefaits pour étre revendus parite sur le marché informel.

D’apres le directeur général de 'ONDA, la contgefa des phonogrammes et vidéogrammes
en Algérie fait perdre a I'Etat des recettes fissade 'ordre de 38 millions de DA ainsi que 33
milliards de centimes de TVA. En ce qui concerreedmits d’auteur, une perte de 207.000.000
de DA est enregistréee chaque année. Comment faiteg futter efficacement contre ce
phénoméne ? Le DG de I'ONDA propose d’installer ecomité intersectoriel composé du
ministere de I'Intérieur, de la Justice, du Comragiervices de répression des fraudes) ainsi que
de la gendarmerie, de la DGSN et du Centre natidoategistre de commerce (CNRC). Le
responsable de I'ONDA affirmera que la spécial@atdes corps de la s(Oreté nationale, la
gendarmerie nationale, les douanes et les magistaais le domaine de la propriété intellectuelle,

va srement atténuer I'expansion de la fraude.

Il'y a lieu de signaler qu'’il existe une quinzageemarchés informels en Algérie. Les marchés
d’El-Eulma, Tadjenant, Annaba, El-Khroub, Boufar8idi Aissa, Hassi El-Fdoul et El-Harrach
arrivent en téte dans la commercialisation des ptedontrefaits en Algérie ou importés de
I'étranger. Notre pays est classé au 7éme rang ialoti@hs la contrefagon des produits dont les
marques sont basées essentiellement en Eurogee journal de Quotidien d’Oran le vendredi
23 décembre 2005).
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4-2- I'étiquetage :

L’étiquetage des produits alimentaires vise a dgargne les consommateurs disposent d'une
information complete sur le contenu et la compositie ces produits, afin de protéger leur santé
et leurs intéréts. D’autres informations peuvenseggner sur une qualité particuliere du produit,
comme l'origine ou la méthode de production. Cadaidenrées alimentaires font de plus I'objet
d’'une réglementation spécifique, comme les orgaessgénétiguement modifiés, les aliments

allergénes, les aliments destinés aux nourrissons encore diverses boissons.

L’étiquetage de certains produits non alimentadei également contenir des informations
particulieres, afin de garantir la sécurité de latilisation et de permettre au consommateur
d’opérer un véritable choix. Par ailleurs, I'embgkt des produits alimentaires doit respecter des

criteres de fabrication afin d’éviter gu’il ne canine ces produits.

4-2-1- Etiquetage, présentation et publicité des deées alimentaires :

Les denrées alimentaires préemballées suivent demes harmonisées obligatoires sur
I'étiquetage et la publicité. Parmi les donnéegyaldires qui doivent s'inscrire sur I'étiquetage s
trouvent par exemple la dénomination de vente,idte let la quantité des ingrédients, les
possibles allergenes (produits qui peuvent provoges allergies), la durabilité minimale du
produit et les conditions de conservation.

L'étiquetage, la présentation et la publicité desrées alimentaires ne peuvent pas étre de

nature a :

- induire I'acheteur en erreur sur les caractérissquu les effets de l'aliment;

- attribuer a une denrée alimentaire des proprié&prévention, de traitement et de
guérison d'une maladie humaine (a I'exception des eninérales naturelles et des denrées
alimentaires destinées a une alimentation paréilpour lesquelles existent des dispositions

communautaires speécifiques).
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4-2-2- Mentions obligatoires de I'étiquetage :
L'étiquetage des denrées alimentaires doit completenentions obligatoires suivantes :
- La dénomination de vente :

La dénomination de vente propre a I'Etat de prodoest aussi admise, sauf si, malgré les
autres mentions obligatoires et I'ajout d'autrésrinations descriptives, elle préte a confusion
dans I'Etat de commercialisation.

La dénomination de vente doit comporter, en outne, indication sur I'état physique et le
procédé de traitement de la denrée (ex : en polydghilise, surgelé, concentre, fume...)
lorsque son omission serait susceptible d'entrai@éa confusion. La mention d'un éventuel
traitement ionisant est en revanche toujours otdiga

- La liste des ingrédients :

Précédés d'une mention "Ingrédients”, ceux-ci duieétre énumérés dans l'ordre décroissant
de leur importance pondérale (sauf exception pearrhélanges de fruits et de légumes) et

désignés par leur nom spécifique, sous réservert&nmes dérogations prévues :

- a l'annexe | (Catégories d'ingrédients dont l'iatian de la catégorie peut remplacer celle
du nom spécifique, par exemple : "huile", "beureecdcao”, "fromage”, "légumes”, etc),

« l'annexe Il (Catégories d'ingrédients obligatoiratneésignés sous le nom de leur
catégorie suivi du nom spécifique ou du numéro @&, exemple : "colorant”, "acidifiant",
"émulsifiant”, "humectant”, etc.)

« et l'annexe Ill (Désignation des arébmes) de lactlive.

Sous certaines conditions, la mention des ingrédiemnn‘est pas requise pout

les fruits et Iégumes frais,

les eaux gazéifiées,

les vinaigres de fermentation,

les fromages, le beurre, le lait et la creme fetéden
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+ les produits ne comportant qu'un seul ingrédierdgloe la dénomination de vente est
identique au nom de lingrédient ou permet de détesr la nature de lingrédient sans

confusion.

S'agissant des additifs, ceux qui sont utilisésroerauxiliaires technologiques et les additifs
contenus dans un ingrédient d'une denrée alimentaais ne remplissant pas de fonction

technologique dans le produit fini n'apparaisseastgur I'étiquetage de la denrée.

- La quantité des ingrédients ou des catégories drédients exprimée en pourcentage :

Cette exigence s'applique lorsque les ingrédienitdigurent dans la dénomination de vente,
sont mis en relief dans I'étiquetage ou sont emdemiour caractériser un aliment déterminé;

certaines exceptions sont cependant prévues.

- La quantité nette :

Cette mention doit figurer, exprimée en unités déuwe pour les produits liquides et en
unités de masse pour les autres produits. Des siigpts particulieres sont toutefois prévues
pour les denrées alimentaires vendues, a la pieqeow les denrées alimentaires solides,

présentées dans un liquide de couverture.

- La date de durabilité minimale :

Cette date se compose du jour, du mois et de karsaéif pour les aliments dont la durabilité
est inférieure a 3 mois (le jour et le mois sufit3eles aliments d'une durabilité maximale de 18

mois (le mois et I'année suffisent) ou d'une dlitélsupérieure a 18 mois (I'année suffit).

La date de durabilité n'est pas requise pour leguits suivants :

« les fruits et léegumes frais non traités,

« les vins et boissons titrant 10% ou plus en voldfakool,

- les boissons rafraichissantes non alcoolisées,

« les jus de fruits et boissons alcoolisées dangé@sgients de plus de cing litres destinés

aux collectivités,
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« les produits de boulangerie, de confiserie et patis,
« levinaigre,

+ lu sel de cuisine,

« les sucres solides,

+ les gommes a macher

« les glaces individuelles.

Mentions obligatoires pour les denrées tres périables :

La date limite de consommation

Les conditions particuliéres de conservation dilidation

Le nom ou la raison sociale et I'adresse du fabtrica du conditionneur ou d'un vendeur

Le lieu d'origine ou de provenance

Le mode d'emploi

La mention du titre alcoométrique volumique acq®ise Internet/ étiquetage- google).

4-3- La tragabilité :

La tracabilité est I'aptitude a retrouver I'hisyore, I'utilisation ou la localisation d'une entié

moyen d'identifications enregistrées.

C'est une des préoccupations essentielles en matequalité. Il s'agit en effet de pouvoir
retrouver, au moyen d'enregistrements systématiqaas I'historique d'un processus afin d'en
identifier les éléments utiles avec précision etiéeerminer pour chacun d'eux qui a agi, ce qui a

été fait ou utilisé, a quel moment, ou, selon gsethodalités etc...

Dans le plan qualité d'une organisation, ces estregnents sont prévus dans le plan et les

procédures d'assurance qualité de I'organisation.
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Entre cocontractants, I'organisation contractuelée la tracabilité d'un processus permet
quelquefois de débloquer des négociations dangdise. C'est notamment le cas lorsque chaque
partie prétend en mettre la responsabilité a lagehde l'autre au motif qu'elle n'en a pas la
maitrise (coopération technique, accord de fabopsatontrat de passage etc...).

Dans ce cas, l'enjeu pour les négociateurs, oorleuttant en ingénierie contractuelle qui les
assiste, sera de prendre en compte l'ensemble kesends pertinents et leur mode
d'enregistrement, en se limitant au strict nécessha facon a ne pas alourdir inconsidérément le

déroulement du contrat.

Le terme tracabilité a fait son apparition dansdatexte réglementaire fin 1996 a la suite de

la crise de la "vache folle" et pour répondre atireies des consommateurs.

La tracabilité est la possibilité de suivre le devel'une matiére premiére ou d'un ingrédient

depuis sa premiere apparition jusqu'au lieu et anemt de sa consommation en tant qu'aliment.

La détermination des points critiques pour la nmgdtest la condition préalable pour la mise
au point des modalités de la tracabilité : il faativoir en effet, dans l'idéal, remonter aux points
ou se sont produits des événements qui ont aliéédurité de l'aliment, méme si cette altération
n'a produit ses effets néfastes qu'en un tempna Bew éloignés de ceux de la cause initiale. La
tracabilité suppose aussi une parfaite collabanagiotre tous les partenaires successifs, "de la
fourche a la fourchette”, ce qui peut poser deai#s problemes lorsque les matiéres premieres
sont par exemple livrées en lots importants carégitde mélanges de produits de diverses
origines. Les enjeux sont cependant tels (santéquah limitation au strict nécessaire des colts
engendrés par des événements accidentels, confidawce la qualité revendiquée par le
producteur, optimisation de I'emploi des matieragnmperes selon leur caractéristiques
particuliere, etc.) que l'on peut s'attendre dassdnnées a venir a des efforts accrus pour
améliorer la tracabilité dans la chaine alimentaire

Les aspects relatifs a la tracabilité et a la lgikamnce sont développés dans les textes, mais
leur mise en ceuvre pratique demande des effortertamis aux différents intervenants des

filieres concernées : producteurs, fournisseuassformateurs et administration.
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Ensuite et de maniere corollaire, les produits tpén grande série doivent impérativement
présenter des risques pour la santé du consomnstant une probabilité beaucoup plus faible
d'apparaitre car a risque identique, un grand nerdlexemplaires commercialisés augmente la

probabilité de voir apparaitre un accident.

Ceci a rendu impératif le développement de méthadaduisant a la tracabilité des matieres
premiéres, prévenant les contaminations microbgnpermettant du contrble des qualités

hygiéniques et la maitrise de la sécurité des piodammercialisés.

La mise en ceuvre des procédures et contrbles ouratabilité des produits permet
d'augmenter considérablement la sdreté alimendaiseproduits mis sur le marché. En revanche,
du fait de la fragilité des denrées alimentaires|adcomplexité des circuits de distribution et de
la diversité des micro-organismes, la probabilitsoccurrence d'un risque ne peut
raisonnablement étre considérée comme nulle. Leahikté des produits permet alors d'en

limiter les conséquences dans le cadre d'une gedtiarise. (-Tracabilité-wikipédia-).

4-3-1-Tracabilité indirecte par mesure de la tempéture de l'air dans les enceintes

Cette méthode n'est pas nouvelle : les enregist@eitempérature sont utilisés depuis fort
longtemps dans les entrepots frigorifiques et demgonteneurs maritimes. La nouveauté réside
dans un meilleur archivage des informations rekiegilet dans la connaissance des enceintes

dans les quelles ont transité les produits avecdagbes de température afférentes.

4-3-2-Tragabilité par contact :

Beaucoup d'utilisateurs placent des enregistreargethpérature a l'intérieur des cartons au
contact des paquets. Cette méthode donne une t@mmgeplus proche de la température du
paquet;

De plus, elle permet de franchir les interfaceke E$t souvent utilisée par les entreprises pour

autocontrdler la qualité de leur prestation.
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4-3-3-Tracabilité a coeur du produit :

Des mesures ponctuelles a cceur sont faite pareesces de contrdle ; mais elles ne
permettent pas d'assurer une véritable tracabilité.

On peut penser que lenregistrement a cceur de fgagsieulant les propriétés
thermophysiques des denrées va se développerlDgarguets, contenant de la méthylcellulose,
par exemple, placés a des emplacements critiquastg¢pchauds) des entrepots ou des meubles
de vente, permettent d'enregistrer des températtgesvoisines des tempeératures réelles, ces

méthodes gagneraient a étre normalisées au pidarnational, afin d'étre reconnues.

4-3-4-Intéréts de la tracabilité :

La tracabilité joue un réle important dans la aeéali si I'on s'apercoit qu'un élément de
production est défaillant, la tracabilité permet shvoir quels produits sont passés par cet
élément, d'agir de facon curative sur ceux-ci pmsurer la conformité du produit (résolution
du/des problemes et remise en conformité, destryctappel, ...), et de réaliser une analyse du

probléeme en amont et aval pour mettre en placacté&ns correctives.
Risques :

Les nouvelles méthodes de tragabilité permettesudae un objet, un animal ou un individu, de
satellite et jusque dans ses activités privées; desnombreuses dérives possibles. (Techniques

de I'Ingénieur, traité Génie des procédés)
4-3-5-Contraintes techniques de la tracabilité :

De nombreuses questions se posent :

sjusqu’ou la tracabilité doit-elle aller ?

«Faut-il identifier les produits un par un, ou pespe (numeéro de série, de lot) ?
:La source et le trajet d'un produit doivent-il &@peessible au public

.Combien de temps conserver les archives, etc.

«Comment tracer des nanoproduits ou produits isessdnotechnologies

«Avec quelle précision tracer des produits parterslitels que les OGM, des poissons, le

gibier, les champignons, etc.
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.Les réponses différentes selon que I'on parle dduits alimentaires ou non, a risques
pathogénes, toxicologiques ou environnemental at,cawyen ou long terme ;ex déchets
radioactifs a longue durée de vie, ou susceptiblandbilité animal ou de se reproduire
;OGM, etc

Tout produit est élaboré a partir de matieres peegsi La tracabilité va par exemple consister
a noter leurs origines puis celle du produit : margommerciale, référence du produit, numéro
de lot..., ainsi que les conditions dans lesqueHdandtiere premiére a été intégrée. Outre la date,
ceci peut aller jusqu'a une liste de parametresigbgs, voire le nom de l'opérateur qui a

effectué la tache (Tracabilité-wikipédia-).
4-4- Salubrité des aliments
Quelle a été la réponse algérienne aux questions siubrité des aliments ?

Pour faire face a cesituations, et pour réduire I'impact des maladiesigine alimentaire,
I'Algérie s'est dotée de dispositifs législatifsréglementaires et d'instruments de contrble des
produits alimentaires, nationaux et importés possueer un contréle efficace des denrées
alimentaires, aux frontiéres et a I'échelle nalnavant toute commercialisation a travers le

pays.

Pour faire face a ses obligations nationale etnateonale, I'Algérie a mis en place, depuis
plusieurs années, un dispositif national pour letrde de la sécurité sanitaire des aliments qui
releve des prérogatives de plusieurs départemeirtsténiels comme intervenants majeurs,
notamment ceux chargés de l'agriculture, du comenete la santé, des collectivités locales, de
l'industrie, de la péche et de la défense natioralkutres ministéres interviennent, également
mais a des degrés moindres dans la salubrité deend, notamment, le ministere de PME /
PMI, le ministere de lI'enseignement supérieur etadeecherche scientifique, le ministere des
finances (par les services des douanes aux posiatefes), le ministére du tourisme, le

ministere de I'environnement, le ministére de &ije.

Les dispositifs mis en place ont été et sont emscdlactualisation en vue d'étre en conformité
avec les accords et directives régissant le conerieternational et la mondialisation. Consciente
de l'intérét des normes du codex alimentairus, idef269, a pris le décret n° 05-67 du 30 janvier
2005 portant création du comité national du coderemtarius (CNCA) chargé, notamment, de

conseiller le gouvernement sur les meilleurs déossien ce qui concerne les normes du codex et
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leur applications et de préparer la position alyére destinée a défendre les normes alimentaires
et intéréts nationaux au sein de la commissionadiex; la création du CNCA est une premiere
étape d'un engagement politique vis-a-vis de largécsanitaire des aliments. Ce décret a été
complété par l'arrété du 15 octobre 2005, pris Ipaministre du commerce, fixant la liste
nominative des membres du CNCA. Depuis sa créaisnactivités du CNCA n'ont pas connu

sur la scene nationale le développement attendu.

4-4-1- Secteur du commerce :

Le dispositif Iégislatif et réglementaire mis enag@ au niveau du commerce repose
essentiellement sur la loi 89-02 du 07 février 198&te loi qui fixe les regles générales de
protection du consommateur, a permis la mis enepthen dispositif réglementaire tres dense,
régissant la qualité et son contréle, pour pratiggr I'ensemble des denrées alimentaires, les
cosmétiques, les produits d'hygiene et quelquesluptso de l'industrie, notamment, textiles,
jouets. La loi 89-02 vise surtout les denrées dést au consommateur final, durant tout le

processus de mise a la consommation.

4-4-2- Secteur de l'agriculture :

Le dispositif Iégislatif et réglementaire du migist de I'agriculture et du développement rural
repose, essentiellement, sur la loi 87-17 du 01 8987 relative au contrble phytosanitaire et sur

la loi 88-08 du 26 janvier 1988 relative aux a¢éside médecine vétérinaire.

4-4-3- Secteur de la santé :

Le secteur de santé n'est pas ou peu impliqué ldaralubrité des aliments; de ce fait des
décisions importantes de prévention et de protedm la santé publique sont prises en charge
par d'autres départements ministériels. Dans bhigganme du ministere de la santé,
I'importance de la salubrité et de la sécuritétaari des aliments n'est pas mise en exergue et
tout ce qui concerne les aliments est traité dansadre de la sous direction des maladies
transmissibles et de I'hygiene du milieu. A limsttautres pays, le MSPRH ne dispose pas

d'entité fortement impliquée dans les missions @mrugté sanitaire des aliments. Un agent de

35



liaison avec le point focal du codex alimentrius, au niveau du ministere du commerce, a été

mis en place au ministere de la santé.

L'intervention des services de santé dans le dispostional de contrdle des denrées
alimentaires se fait a travers les bureaux d'hyg@mmunaux (BHC) dirigés par un médecin ou
un vétérinaire et dans le cadre équipes mixtes§sagriculture, commerce) ; cependant, tous les
bureaux d'hygiene communaux ne disposent pas edtorenédecin.

Le dispositif l1égislatif et réglementaire mis emg®# au niveau du ministére de la santé, de la
population et de la réforme hospitaliere (MSPRH)ose essentiellement sur la loi 85 du 16
février 1985 relative a la protection et la prorootde la santé et a la loi 98-09 du 19 aodt 1998 la

modifiant et la complétant. Ces lois sont en calgrsévision en 2005.

Le ministére de la santé, de par les morbiditéma@talités constatées, liées a l'ingestion de
denrées alimentaires et d'eaux de boissons, estcéptacle de problémes qui découlent des
insuffisances de la prise en charge de certainscespar d'autres secteurs ministériels comme le
cas des infiltrations d'eaux usées dans les caxlditau potable.

Le service d'épidémiologie et de médecine prévenfBEMEP) des 185 secteurs sanitaires
qui couvrent toute I'étendue du pays, intervienmiams le cadre des enquétes épidémiologiques,
suite a des toxi-infections alimentaires collecie¢ adressent les aliments suspects au service de
microbiologie alimentaire de l'institut pasteur Igiérie, pour les analyses bactériologiques. Le
MSPRH diffuse, en outre, toutes les informatioriatiges aux produits alimentaires, établies soit
par le fabricant, soit par les autorités de coetrd¢ la qualité et de l'innocuité des aliments,
gouvernementales ou intergouvernementales. Daegadee de la santé publique préventive et
conformément aux dispositions de la loi 98-09, ISMRH intervient pour éviter I'apparition
d'épidémies ou de maladies et peut, notamment, dansadre multisectoriel, prendre des
mesures conservatoires a méme de préserver saméecle rappel de produits alimentaires

dangereux pour la consommateur (lait infantile aombé par les salmonelles, en 2005).
Le secteur de la santé intervient, entre autredeggent par le biais de :

- L'institut national de la santé publiqushargé des enquétes épidémiologiques, de
l'information, du recueil, de la diffusion et duaitement de toutes information utile sur |

population, son environnement et ses problemeanté,s
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- L'institut pasteur d'Algérie et notammear son service de microbiologie alimentaire,
pour des analyses bactériologiques concernantrddsifs alimentaires suspects ou dans le cadre

de contrdle de conformité et d'aptitude a la comaation,
- le centre national de toxicologie, pas &nalyses toxicologiques.
4-4-4- Secteur des collectivités locales :

La constitution, le code de la commune ou celuiad@ilaya mettent I'accent sur I'importance
du role des collectivités locales, en I'occurrelaceommune et la wilaya, concernant I'nygiéne et
de salubrité des aliments et, par voie de conséguéda santé des citoyens. La commune et la
wilaya sont les lieux privilégiés ou sont réaliskesactions a mener en vue du contréle d'hygiene

et de la salubrité des aliments.
4-4-5- Secteur de l'industrie :

Le secteur de l'industrie intervient dans le digfasational de salubrité des aliments, entre
autres, par le biais de l'institut Algérien de nalisation (IANOR), chargé de la mise en ceuvre
de I'élaboration, de la publication et de la difbnsdes normes algérienne ; il est également
chargé de I'adoption des marques de conformiténates et de labels de qualité, du suivi et du
controle de l'utilisation de ces signes de qualiténcourage les fabricants a mettre en place le
contrdle interne et notamment le systtme HACCPatlaa des dangers et de maitrise des points

critique.
4-4-6- Secteur de la défense nationale :

Dans le dispositif national de contr6le des denmderentaires, le ministere de la défense
nationale, a travers son laboratoire centrale gtlagoratoires régionaux, contrdle directement
toute la chaine de ses approvisionnements alinmesfaiationaux ou importés. Dans le cadre de
la sécurité sanitaire des aliments, le ministérelaledéfense nationale dispose, outre les
spécialistes vétérinaires, biologiste, agronomesngénieurs en industries alimentaires utilisés
dans les services s'expertise organoleptique, dzobidlogie, physico-chimie, toxicologie
alimentaires des différents laboratoires ; lesc@dfs sont chargés, notamment, de veiller au

contrdle des approvisionnements, tout au long deetia chaine logistique.
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4-4-7- Synthese du projet de plan national de salulé des aliments par filiere :

Viandes rouges

- tracabilité de I'étable a la table.

- mise aux normes internationales des abat
existants internationales et construction d'ung

abattoirs industriels modernes.
- suppression des abattages clandestins.

- appliquer les bonnes pratiques dhygi

depuis I'élevage jusqu'au consommateur.

[oirs

- codifier les techniques d'inspection sanitaire

vétérinaire.
- application de la réglementation existante

matiere de transport des animaux vivants,

carcasses et de la conservation.

- sensibilisation aux risques des vian

réfrigérées et congelées hachées a l'avance.

en

des

jes

Viandes blanches

- réglementer l'abattage

- tendre vers la suppression des abatts
clandestins.

- appliquer les bonnes pratiques d'hygi

depuis I'élevage jusqu'au consommateur.

- contrdle plus strict de l'alimentation de

volaille.

ages

a

lait

- Professionnaliser les éleveurs.
- controle des collecteurs livreurs.

- appliquer les bonnes pratiques d'hygiene ¢

I'élevage, l'industrie et la distribution.

lans
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- suivi sanitaire du cheptel, controle
l'utilisation du lait cru et application de

réglementation concernant le lait cru.

de
la

poissons

-multiplier et organiser les hallesa marée.

- respect de la réglementation concernan

conservation et les conditions de vente du poisson

au détail.
- tracabilité du poisson et produits de la mer.

- mettre en place un laboratoire de référence

les produits de la péche.

pour

- appliquer les bonnes pratiques d'hygiene depuis

la capture jusgqu'au consommateur.

Restauration collective

- Appliquer les bonnes pratiques dhygiene

restauration collectives et en alimentation de rue
- multiplication des contréles.

- actions de sensibilisation et d'information

consommateurs.

en

jes

Boissons et conserves

- Appliquer les bonnes pratiques dhygiene
I'industrie et en distribution.

- respect des regles d'étiquetage réglementaire

- respect de l'environnement pour les source

captage.

- bonnes conditions de stockage et
distribution.

- faire changer les dénominations des eaux

en

U

s de

de

sur

I'étiquetage des eaux en bouteilles et réserver la
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dénomination "eau minérale naturelle" que pour

es

eaux aux vertus thérapeutiques ancestrales et

reconnues.

Fruits et légumes

- Application de la réglementation concernant

engrais, produits phytosanitaires et eaux d'inogat

es

- appliquer les bonnes pratiques agricoles et de

transformation.

- encourager l'agriculture biologique.

Résidus additifs et contaminants

- Actualiser la réglementation.

- extension des activités des laboratoires

analyses de résidus d'additifs et des contaminant

- développer des réseaux d'experts du ris

physique, biologique, chimique et toxicologique.

- contrble de l'alimentation animale et des cic

de distribution des médicaments a usage vétérin;

- respect des délais d'attente.

- développer un réseau de pharmaco-vigilance.

aux

S.

sque

it

aire

(Plan national de salubrité des aliments.

Alggrtesabre2006).
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Deuxieme partie

Partie experimentale
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Matériel et méthode :
Notre travail consiste a donner un apercu générdes problemes de contrefacon,
étiquetage, tracabilité, salubrité des alimentssayer de répertorier léspositifs de contrble
de la qualité des aliments, des réglementatiorssgderets, des arrétés, et les différents
établissements privés et étatiques qui font lef/aea et les contrbles de la qualité des aliments.
Pour cela nous avons visité les établissements citdessous, et essayé de voir de prés leur
organisation, intervention et collaboration en tewhe contréle de la qualité des aliments
Quelques établissements et structures de contudlexcstent a savoir :
- direction du commerce
- bureau d'hygiene APC
- laboratoire d'hygiéne
- CACQE
-laboratoire de police
- laboratoire d'analyse de la qualité
A travers ce travail, on peut découvrir le tibeales dispositifs de controle de la qualité
des aliments. Les établissements de controle dedtité, sont toujours disponibles et en relation
entre eux pour faire les analyses et les contdidda qualité.
On peut constater les insuffisances au niveauyderaes de contrdles, liées, notamment,
aux méthodes, aux moyens, au nombre et a la quaaiifn des contréleurs, face a la diversité des

produits alimentaires, a la complexité des cir¢@itsnombre élevé des différents intervenants

dans la chaine alimentaire.
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Introduction :

Depuis l'ouverture de I'Algérie au marché mondidées importations massives et anarchiques
de produits alimentaires et autres ; de diversréestdu monde. Les dispositifs et les lois
réglementaires régissant cette activité sont deveraines et désuetes, face aux quantités
astronomiques et a la diversité de produits quisitant chaque jours par les ports et les aéroports
du pays.

Face a cette situation quelque peu ambigué, noossajgé nécessaire de rassembler les
différents textes de loi qui régissent le travadls ddifférents établissements et structures de
contrdle qui existent a savoir.

- la direction du commerce ;

- le bureau d'hygiene APC ;

- le laboratoire d'hygiene ;

-le CACQE;

- le laboratoire de police ;

- les laboratoires d'analyse de la qualité ;

- les différentes entreprises agroalimentaires.
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1- direction du commerce :
1-1- Les missions du Ministere du commerce :

En matiere de commerce extérieur, le ministre damerce est chargé :

- D’élaborer et/ou de participer a la mise en pldoecadre institutionnel et réglementaire
relatif aux échanges commerciaux ;

- D’organiser, en relation avec les institutionm@@rnées, la répartition et la négociation des
accords commerciaux internationaux et d’en assan@ise en Oeuvre et le suivi ;

- De veiller a la mise en conformité de la législatet de la réglementation avec les dispositifs
qui régissent le commerce international ;

- D’animer et d'impulser a travers les structur@prapriées et en relation concernées, les
activités commerciales extérieures bilatéralesiétilatérales ;

- De traiter, dans la limite de ses attributioes, différends liés au commerce international ;

- D’élaborer et de proposer toute stratégie de ptimm des exportations hors hydrocarbures ;

- De favoriser et d’encourager la participation dpérateurs économiques aux manifestations
économiques nationales ou a I'étranger ;

- D’animer, en coordination avec les institutiomsicernées, les services chargés des affaires
commerciales aupres des représentations diplonestide I'Algérie a I'étranger ;

- De contribuer a la mise en place et a I'orgaisadu fonctionnement des zones franches ;

- De veiller au développement et a la mise en pldice systeme de communication et

d’information statistique sur les échanges comraercinternationaux.

En matiere de régulation et de promotion de la goeace, le ministre du commerce est
chargé :

- De proposer toute mesure de nature a renforsenetles et les conditions d’exercice d’'une
concurrence saine et loyale sur les marchés deseer,

- De contribuer au développement du droit et ggddique de la concurrence ;

- D'organiser I'observation permanente du marche ptbcéder a I'analyse de sa structure,
d’identifier et de mettre fin, en coordination avies institutions concernées, aux pratiques
illégales visant a fausser le libre jeu de la corance ;

- De contribuer en relation avec les institutiomnaernées a la mise en cohérence et a

I'enrichissement du cadre de référence dans le mhena la régulation des utilités publiques ;
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- De participer a I'élaboration des politigues daification et, le cas échéant, a la
réglementation des prix ainsi que des marges egitler & leur mise en oeuvre ;

- De proposer et de veiller a la mise en oeuvre d®s institutions concernées de toutes
relatives aux conditions et aux modalités de apéati’'implantation et d’exercice des activités
commerciales et des professions réglementées ;

- D'initier toutes mesures relatives a la créatenau développement des chambres de
commerce et d’industrie;

- De participer a la politique nationale de stoekdg sécurité en relation avec les organismes

concerneés.

En matiere de qualité des biens et services etrategtion de consommateur, le ministre du
commerce est chargé :

- De déterminer, en concertation avec les départemainistériels et organismes concernes,
les conditions de mise a la consommation des lgessrvices en matiére de qualité, d’hygiene et
de sécurité ;

- De proposer toutes mesures adéquates dans Edmtinstauration de systémes de label, de
protection des marques et d’application d’origihd’en suivre la mise en oeuvre

- D’initier des actions en direction des opérategronomiques concernés en vue du
développement de I'autocontréle ;

- D’encourager le développement des laboratoiremalyse de la qualité et d’'essai et de
proposer les procédures et méthodes officiellesalyae dans le domaine de la qualité;

- De contribuer a I'instauration et au développenaendroit de la consommation;

- De participer aux travaux des organismes int@natix et régionaux spécialisés en matiere
de qualité ;

- D’élaborer et de mettre en oeuvre une stratégiec@mmunication et de L’information
relative a la prévention des risques alimentaite®a alimentaires, en direction des associations

professionnelles et des consommateurs dont il @ageua création.
En matiere de contréle économique et de répressiiraudes, le ministre du Commerce :

- Organise, oriente et met en oeuvre le controla &itte contre les pratigues commerciales

illicites, les pratiques anticoncurrentielles, fiesides liées a la qualité et a la contrefacon ;
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- Contribue a l'orientation et a la coordinatioreirsectorielles des programmes de contrfle
économique et de répression des fraudes ;
- Reéalise toute enquéte économique approfondieaisit,sle cas échéant, les instances

judiciaires.

En matiere de promotion de la production nationale
- Le ministre du commerce participe a I'élaborataes politiques de protection tarifaire et

initie toute mesure particuliere de sauvegarde.

En matiere d’études et d’'information économiquesosimerciales, le ministre du commerce
est charge :

- De réaliser les études prospectives sur le dppelment économique et les échanges
commerciaux internationaux ;

- De veiller a la mise en place de banques de dmnredatives au commerce intérieur et aux
échanges internationaux ;

- De contribuer a l'organisation et au développem#s systéme national d’information

économique.

Le ministre du commerce veille au bon fonctionnemeles structures centrales et
déconcentrées, des établissements et des organiieemnt de son département.

Au titre de la prise en charge de ses attributibmsninistre du commerce met en place le
cadre organisationnel ainsi que les moyens humdimsnciers et matériels nécessaires a la
concrétisation des objectifs qui lui sont assignés.

Il peut proposer tout cadre institutionnel, de @station et de coordination intersectorielles
et/ou toute autre structure ou organe appropridhatare a permettre une meilleure prise en

charge des missions qui lui sont confiées.
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Directions Régionales duwo@merce (DRC)

AlS

a

ZONE |D.R.C Direction commerce| Coordonnées

relevant de D.R.C

021 ALGER ALGER- Pins maritimes ALGER
BOUMERDES- drcalger@mincommerce.gov.dz
TIPAZA

025 BLIDA BLIDA- BOUIRA- | Siege administratif de la wilaya
TIZIOUZOU- drcblida@mincommerce.gov.dz
MEDEA-AIN
DEFLA-DJELFA

038 ANNABA | ANNABA- Chambre de commerce Pal
SKIKDA-SOUK Consulaire ANNABA
AHRAS- EL-TARF —| drcannaba@mincommerce.gov.dz
GUELMA

036 SETIF SETIF- JUJEL + Route de I'ALN B.P 460
BORDJ.B.ARRERIDJ SETIF
— M'SILA — MILA — | drcsetif@mincommerce.gov.dz
BEJAIA

033 BATNA BATNA- Cité  administrative = BATNA
CONSTANTINE- drcbatna@mincommerce.gov.dz
OUM EL BOUAGHI-
TEBESSA-
KHENCHELA-
BISKRA

041 ORAN ORAN-TLEMCEN- 4, rue Kader Kourbi Gombett
SIDI BELABBES—| ORAN
A.TEMOUCHENT —| drcoran@mincommerce.gov.dz
MOSTAGANEM

048 SAIDA Ex.gouvernorat BD frantz fanan
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SAIDA- TIARET —
RELIZANE — CHLEF

B.P 13 SAIDA

drcsaida@mincommerce.gov.dz

3

— TISSEMSILT -
MASCARA

049 BECHAR | BECHAR — NAAMA Cité ben Omar Mohamed n°Z
— TINDOUF — B.P BECHAR
ADRAR -EL drcbechar@mincommerce.gov.dz
BAYADH

029 OURGLA | OUARGLA — Souk Esebt B.P 1001
GHARDAIA EL — OUARGLA
OUED — ILLIZI - drcouargla@mincommerce.gov.(
TAMANRASSET -

LAGHOUAT —

iz
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1-2- Missions de la direction régionale du commerce

La direction régionale du commerce, en liaison descstructures centrales du ministére du
commerce, a pour missions d'animer, d'orienter'@tatlier les activités des directions de
wilayas du commerce relevant de sa compétencéot@le et d'organiser et/ou de réaliser
toutes enquétes économiques sur la concurrencepniemerce extérieur, la qualité et la

sécurité des produits.

1-3- Missions de la direction de wilaya du commerce

La direction de wilaya du commerce a pour missidesmettre en oeuvre la politique
nationale arrétée dans les domaines du commeréeeaxt de la concurrence, de la qualité,
de l'organisation des activités commerciales et gtegessions réglementées, du controle

économique et de la répression des fraudes.

L'action de contrble est orientée vers :

- 'inspection des laboratoires d’auto-contréleskgnt des entreprises de production ;

- la vérification des conditions de fonctionnemeées laboratoires prestataires de services ;

- la coordination entre les services de contrdlestaboratoires de la répression des fraudes.

- la prise en charge de ces missions vitales pencddrement du marché intérieur a abouti

aux résultats ci-apres résumes.

A/ La fiabilité des méthodes officielles a été ewmlbbbmpte tenu des critéres suivants,

choisis selon le cas :

1- spécificité.

2- exactitude.

3- précision : répétitivité intra laboratoire désultats (dans un méme laboratoire,
reproductibilité inter laboratoires des résultatsns plusieurs laboratoires).

4- limite de détection.
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5- sensibilité.
6. utilité pratique et applicabilité dans des ctiods normales de laboratoire.

7. autres criteres pouvant étre choisis en fonaesbesoins.

B / Une méthode sera choisie par le laboratoire ectifumde son utilité pratique, la
préférence devrait étre accordée aux méthodescapjas a des fins de routine.

C/ Toutes les méthodes d'analyse utilisées doivemtdéectement appropriées aux

normes internationales.

D/ Les méthodes d'analyse applicables uniformémertivars groupes de produits

devraient étre préférées aux méthodes qui ne pplitables qu'a des produits individuels.

1-3-1- Les missions des agents de commission :

-les réglementations verticales sont les normes principales qui concernent tows le

produits aliments

-les réglementations horizontales ils concernent chaque produit alimentaire

- lIs font des sorties pour contréler la qualité geoduits alimentaires et s'ils suivent les

normes et les réglementations qui concernent ceshem

-le contrdleur peut demander un prélévement d'ditlsendans n'importe quel point de
vente avec la simple présentation de sa carte mencgsion.
Les contrdleurs peuvent vérifier les produits dedlistrie et le produit de chaque

importateur avec l'autorisation du procureur detfublique
1-3-2- Les analyses :
La constatation directe :

L'analyse extrinseque : l'analyse extrinséque Bstanalyse qui se fait par le contrdleur,
chez l'opérateur avec des appareils apportés paotdrbleurs.
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La constatation indirecte :

L'analyse intrinseque : il s'agit d'un prélévemedst trois échantillons pour faire des
analyses, le premier reste chez l'opérateur etd&idme pour la direction du commerce et le
troisieme pour le cacge, et puis ils comparentdssiltats pour déterminer la conformité du

produit ou non.

1-3-3- La mise de conformité c'est que le produit doit rester chez le vendens sa

le faire vendre jusqu' a la fin des analyses btdiation du résultat final.

1-4- l'intervention du service de la répression desaudes :
Le texte |égislatif de base de la répression dmsdfEs est renforcé par d'autres lois et de
nombreux textes et en développer la portée; maersks méthodes d'action ont souligné le
caractére préventif dévolu au service de la rémmestes fraudes et du contréle de la qualité a

coté de sa mission spécifiquement répressive.

1-4-1- son fondement juridique :

D'une maniere générale, lintervention du serviepose sur des textes législatifs et
réglementaires, mais il fait appel également auxnes professionnelles et aux usages loyaux
et constants du commerce, éventuellement codifiés.

En ce qui concerne les falsifications et les ddlifaut remarquer que la vente d'une
denrée falsifiée est presque toujours trompeusprimRér la falsification, c'est considérer la
marchandise en elle-méme, et non plus les rappwtdractuels des partenaires. La
falsification est un acte matériel indépendant dnt@t conclu entre le vendeur et I'acheteur.
Elle se caractérise essentiellement par lI'addiéiaume marchandise, d'une substance, d'un
produit qui ne devrait pas y étre, ou encore paetinchement de constituants normaux qui
sont ou non remplacés par d'autres.

Le commerce des produits falsifiés est interditra@me titre que celui des denrées
corrompues ou toxiques.

L'appréciation de la tromperie est singulierensiatia tromperie qualitative, se fait par
référence a la définition d'un produit normal. €atéfinition des produits est établie par des
regles diverses issues de lois particulieres, dme® professionnelles ou des usages loyaux et

constants du commerce.
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1-4-2- les réglementations paralléles :
Des textes particuliers sont appliqués par le serdie la répression des fraudes et du
contrdle de la qualité, dans le méme souci de geoties intéréts matériels des particuliers ou

des collectivités.

1-5- son caractere informatif et éducatif :
1-5-1- I'étiquetage informatif :

Ainsi se sont dégagées peu des regles d'étiquepaigeont essentielles pour l'information
du public. Tel est le cas par exemple pour l'iniiicadu poids net en matiére de denrées
alimentaire, pour l'indication de pays d'originedsufabrication, la date de fabrication, la liste
des ingrédients..., lI'objet est I'étiquetage informat des denrées alimentaires, réclamé par
les utilisateurs, et qui correspond au droit delicglii achete un produit de savoir ce qu'est

exactement ce produit.

1-5-2- les contréles préalables sur les substan@sutées aux aliments :
Ce systeme a eu pour résultat I'établissement slleslide produits autorisés pour le

traitement des denrées alimentaires. C'est unmsgsécaractére préventif.

1-5-3- le contrdle a la production :

Ce type de contrdle est indépendant de l'actiores8pve dans les circuits commerciaux.
Les contrbles au niveau de la production, avante®untroduction des produits dans le
commerce, répondent a un autre souci : éviternfadtions plutét que les réprimer. Les
contacts pris a ce niveau, permettent d'informerpfessionnels de la réglementation en
vigueur et de recueillir une image qualitative é'yproduction déterminée, en vue d'appuyer
la réglementation sur des données concretes.

Ce contréle qui est effectué dans l'intérét dedepmionnels implique leur adhésion
volontaire : il s'ensuit une étroite et franchelambration qui s'inscrit dans le cadre d'une
politique d'économie concertée. De ce fait, il tau& caractére préventif et, sous bien aspect,

éducatif.

1-5-4- les contréles bactériologiques :
Divers contréles spécifiques portent sur la valeactériologique de certains aliments,
notamment les laits, les glaces et creme glaceeteptiis quelque temps, les plats cuisinés

préparés a l'avance, les patisseries industrieless, produits congelés et surgelés. Ces
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contréles ne sont pas répressifs au sens stritdrche. En effet, les efforts portent autant sur
l'aspect éducatif et préventif que sur l'aspecresgf. Par le jeu d'avertissements et de
sanctions administratives préalables, le serveffoste d'obtenir des fabrications de plus en
plus conformes aux regles dhygiene tant au stade I'dlaboration que de la
commercialisation. Il parait en effet plus efficade promouvoir par des conseils, par des
mises en garde et par une surveillance constaeffort qualitatif, plutét que de réprimer les

erreurs professionnelles.

1-6- Direction du contrdle de la qualité et de laansommation :

La prise en charge des questions liées au cordedla qualité, a la répression des fraudes
et, d'une facon générale, a la protection de laésah de la sécurité du consommateur,

constitue une préoccupation majeure pour les posiypaoiblics depuis le début des années 80.

C’est ainsi que I'encadrement de cette problémataux plans organisationnel, juridique
et institutionnel a connu un essor considérablé&amment ces dernieres années, caractérisé
par la mise en place d’'un vaste programme d’osgdion et d’équipement des outils de

contrble et de surveillance du marché.

Le dispositif mis en place pour assurer les missida contréle de la qualité et de la
répression des fraudes repose essentiellemena $oirn® 89 — 02 du 7 février 1989 relative
aux régles générales de protection du consommetées textes pris pour son application.

Cette loi a été renforcée par plus de 70 textggpli@ations, portant sur les activités et les
produits. Il s’agit de textes a caractere technidaeportée horizontale (les procédures de
contréle, I'étiqguetage des produits, I'autocontydke garantie, I'innocuité des produits, les
conditions de fabrication, de stockage, de distitiou..) ou de portée verticale

(caractéristiques exigibles pour les produits, m#séement).

En outre, elle a permis la mise en place les odélgontrble proprement dits. Il s’agit de
I'organisation des structures centralisées du Nénés du Commerce, les structures de
contrdle sur le terrain ainsi que le Centre Algede Controle de la Qualité et de 'Emballage
(CACQE) dont la mission principale est de géreekeau de laboratoires de la répression des

fraudes.

Dans le cadre de l'organisation des missions duistéire du Commerce en matiére de
qualité et de protection du consommateur, la Doactle la Qualité et de la Consommation

(DQC), structure centrale placée aupres de la DaredGénérale de la Régulation et de
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I'Organisation des Activités, est chargée de I'étaltion et de la mise en place des textes

régissant la qualité, son contrdle et sa promotion.

A ce titre, la Direction de la qualité et de la sommation est organisée en quatre (04)
Sous Directions chargées :

1- de la réglementation et de la normalisationpiteduits alimentaires ;
2- de la réglementation et de la normalisationgteduits industriels ;
3- de la réglementation et de la normalisationsidesgices;

4- de la Promotion de la Qualité et de la Protecatio Consommateur,
Ces quatre Sous Directions sont chargées chacmsesda domaine :

- D’évaluer et de mettre en cohérence la réglerienteelative a la qualité des produits et

services et a la protection des consommateurs ;

- D’initier toutes études et de proposer tous txtecaractére législatif ou réglementaire
relatifs a la promotion de la qualité des produgts services et a la protection du

consommateur ;

- De contribuer aux travaux de normalisation meaéassein des comités techniques

nationaux de normalisation ;

- D’initier ou de participer a toutes études etvatax de normalisation en matiére de
qualité, d’hygiéne et de sécurité.
- D’initier et de mettre en ceuvre des programmesaetions d’information, de

sensibilisation et de prévention en matiére deitgued de protection du consommateur ;

- D’encourager le développement des laboratoirasalyses et d’essais et d’autocontréle ;
de proposer toutes mesures liées a linstauratorsy$témes de labels, de protection des

marques et d’appellation d’origine ;

- D’encourager la création d’associations de comsataurs et de participer a I'animation

de leurs activités.
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1-7- Listes des laboratoires officiels du contrélde la qualité et de la répression des
fraudes :

- LABORATOIRE D’ALGER (Régional)

Adresse : Chemin Rurale N°8 Haouche Hadda -El ldafra
Tel : 021.52.33.91

Fax : 021.52.08.73

- LABORATOIRE DE ANNABA

Adresse : Siege de la Wilaya de ANNABA

Tel : 038.86.08.79

Fax : 038.86.28.24

- LABORATOIRE DE BEJAIA

Adresse : Immeuble CNAS Cité 2 Tobbal BP 434 BEJAIA
Tel : 034.21.15.81

Fax : 034.21.10.23

- LABORATOIRE DE CHLEF

Adresse : Rue du 20 Aolt BP 204 CHLEF

Tel : 027.77.52.58

Fax : 027.77.52.57

- LABORATOIRE DE CONSTANTINE (Régional)
Adresse : Plateau de Mansourah BP 58 CONSTANTINE
Tel : 031.61.35.49

Fax : 031.63.82.88/61.34.38

- LABORATOIRE D’ORAN (Régional)

Adresse : Rue Ali Dziri Seddikia ORAN

Tel : 041.42.77.91

Fax : 041.42.60.60

- LABORATOIRE DE OUARGLA (Régional)
Adresse : Avenue Si El- Haoues OUARGLA

Tel : 029.76.27.34

Fax : 029.76.10.01

- LABORATOIRE DE TIARET

Adresse : Cité Mouhanni BP 79 TIARET

Tel : 046.42.26.28
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Fax : 046.42.77.90

- LABORATOIRE DE SETIF

Adresse : Rue Rekaif Ali N°12 SETIF

Tel : 036.93.72.22

Fax : 036.93.76.82

- LABORATOIRE DE SAIDA

Adresse : clinique maternité de Saida BP N°23 SAIDA
Tel/ Fax : 048.51.26.43

- LABORATOIRE DE TLEMCEN

Adresse : Boulevard Ain Sbaa Bel- Horizon TLEMCEN
Tel/ Fax : 043.20.72.87

2- Bureau d'hygiéne communal :
Le décret n°87-146 du 30 juin 1987 portant créatiemureau d'hygiene communal

Dans le cadre des dispositions de l'articles 94deid’ordonnance n° 67-24 du 18 janvier
1967 susvisée, et pour assister le président deeifablée populaire communale (A.P.C) dans
la mise en ceuvre de ses missions de préventiotasand’hygiéne et de salubrité publique,
telles que fixées par le décret n° 81-267 du 10hyet 1981, il est mis a sa disposition par
chaque secteur concerné, un personnel techniqueupggau sein d’'un bureau dénommé :

« Bureau d’hygiéne communale ».
2-1-Le champ d'intervention :

Sous l'autorité du président de I'assemblée pomuledommunale (A.P.C), le bureau de
I’hygiene communale prépare les instruments, agtekssiers techniques requis par I'action
des organes de la commune et le controle permaleelitygiene et de la salubrité publique

au niveau de la commune.
Il est chargé, en liaison avec les services cogsenotamment :

- D’étudier et de proposer toutes mesures visagarantir le maintien permanent de
I'hygiéne et de la salubrité dans les établissesn@attoute nature et les lieux public,
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- De proposer le cas échéant, de mettre en ceusteertesure ou programme de protection
et de promotion de la santé de la collectivité,anohent en matiére de lutte contre les

maladies transmissibles et contre les vecteursaladies,

- D’organiser la lutte contre les animaux nuisildégaire procéder a la mise en ceuvre des

opérations de désinfection, dératisation et désfisstion

- De veiller a la réalisation et le cas échéantndére en ceuvre le controle :

1. de la qualité bactériologique de I'eau destiadla consommation domestique et en

assurer le traitement,

2. du respect des conditions de collecte, d’évimuat de traitement des eaux usées et de

déchets solides urbains,

3. de la qualité des denrées alimentaires et figode consommation, produits, stockés

et/ou distribués au niveau de la commune,

4. de la qualité des eaux de baignades.

2-2- La création d'un bureau d'hygiene :

- Il peut étre institué un bureau d’hygiéne commenpar commune comptant une
population égale ou supérieure a 20.000 habitanis dureau commun a deux ou plusieurs

communes dans les autres cas.

- Les bureaux d’hygiene communale sont crées pggtéarconjoint du ministre de
I'intérieur et des collectivités locales, du mingstles finances, du ministre de la santé et du

ministre de I'hydraulique, de I'environnement es deréts, sur proposition des walis.

- Le bureau d’hygiéne communale qui assiste deuplosieurs présidents d’assemblées
populaires communales (A.P.C) met en ceuvre un pnage d’action préalablement arrété
conjointement par les présidents des assembléadai@s communales (A.P.C), concernés

et le responsable du bureau d’hygiene communale.

Dans ce méme cas, le bureau d’hygiéne communalmpkstnté sur le territoire de la plus

peuplée.
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Toutefois, le siege du bureau d’hygiene communalg,papres accord des présidents des
assemblées populaires communales (A.P.C) conce@iss, fixe sur le territoire de la

commune offrant les meilleures conditions d’accdaipersonnel.

2-3- Les dirigeants du bureau d'hygiene :

Le bureau d’hygiéne communale est dirigé par unetiédplacé sous l'autorité du ou des

présidents d’assemblées populaires communalesGAdencernés.

Il comprend, en outre :

- de 1 a 4 techniciens supérieurs ou techniciera santé publique,

- de 1 a 2 techniciens supérieurs ou techniciedeagronnement,

- de 1 a 2 techniciens supérieurs ou techniciedsagiéculture,

- un (1) vétérinaire, technicien supérieur ou técilen de santé animale,

- un (1) inspecteur ou inspecteur adjoint de dédatde la qualité.

- Le ministre ayant pouvoir de nomination ou de igesta I'égard du corps de
fonctionnaires visés a l'article 6, dans les limifexées par le décret n°87-146 du 30 juin

1987, toute mesure utile a I'affectation effectiles personnels concernés.

Il prend en outre, toute mesure utile a la geséibau suivi de la carriere des personnels

concernés ainsi qu’a leur rémunération par sescesreentraux ou déconcentrés.
2-4 - Les dispositifs du bureau d'hygiéne :

Le ou les présidents d’assemblées populaires comlesIfA.P.C) concernés mettent a la
disposition du bureau d’hygiene communale le parsbnécessaire a I'accomplissement des
taches administratives ainsi que les moyens métége les locaux nécessaires a son

installation et son fonctionnement.

lIs mettent en outre, a la disposition du buredwgiene communale le personnel requis
pour la mise en ceuvre, le cas échéant, des op@atedésinfection, de désinsectisation, de

dératisation, et de lutte contre les animaux nlgsib
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- Le ou les présidents des assemblées populairesaoates (A.P.C) disposent, a I'égard

du personnel du bureau d’hygiene communale, d’'wvgio disciplinaire et de notation.

Toutefois les sanctions du troisieme degré reléderitautorité ayant pouvoir de gestion a

I'égard du corps auquel appartient I'intéresseé.

3- Laboratoire d'hygiéene :

Le laboratoire d'hygiéne de la wilaya de Constanést des pionniers dans le domaine de
la santé publique.

Il a été créé en 1948 a I'époque coloniale pouvegmié les différentes maladies
transmissibles.

Ce laboratoire était situé au sein méme de latitirecle la santé ; sis rue boudjrion (ex
sait jean).

Depuis 1995 le laboratoire d'hygiéne de la wilagat®uve a la cité mantouri (sidi
mabrok). A partir de cette date, les activités ahotatoire se sont diversifiées et amplifiées

touchant plusieurs créneaux nouveaux.

3-1- Personnel du laboratoire :

Le laboratoire emploie un personnel qualifié;
- un médecin maitre assistant en microbiologie
- trois ingénieurs d'état en agro-alimentaire
- 15 ingénieurs d'application de différentes spéésili
- Cing laborantins diplomés d'état
- Un technicien de la santé
- Un ouvrier professionnel
- Trois secrétaires
- Un agent en informatique
- Trois techniciennes de sur faces
- Cing agents de sécurité

- Une réceptionniste

3-2- Activités du laboratoire :

Le laboratoire travaille en collaboration avec ddes structures qui sont chargées des

différents préléevements des eaux et des aliments.
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Les structures sont les suivantes :

- les bureaux d'hygiene communaux.
- Les services de la prévention des secteurs sasitdes trois communes de la
wilaya de Constantine (Constantine, Khroube, Zirgouicef)
- Les services de I'hygiene universitaire
- Les services de la prévention de I'armé nationapellaire
- Ladirection du commerce
- Certaines sociétés industrielles
Nous prenons également en charge les malades quisentent quotidiennement avec
une ordonnance pour des analyses médicales
Ces activités reposent sur des analyses répart@s @lusieurs services, avec
principalement :
3-2- 1 - service des eaux :
S'occupe des analyses de routine avec le con&gldier des eaux de consommation, de
sources, de puits, de barrages et des eaux usées.
En cas d'épidémie, nous faisons des analyses puss@es afin de déceler I'éventuel agent
causal.
La recherche des germes est fonction du journ@dieffnuméro 35 du 27mai 1998, on
recherche essentiellement :
- Les germes aérobies a 30°c et a 22°c
- Les coliformes
- Les coliformes thermotolérants
- Clostridium sulfito-réducteurs
- Salmonella
- Les streptocoques

- Le vibrion cholérique en cas de suspicion de cholér

3-2-2- service de bactériologie alimentaire :
S'occupe des analyses de routine de tous les afinlea analyses se font en fonction du
journal officiel n° 35 du 27 mai 1998.

Il s'agit principalement :
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- des germes aérobies

- des coliformes

- des coliformes fécaux

- clostridium suffito-réducteurs.
- Salmonella

- Streptocoques fécaux

- Les levures et moisissures

Dans le cas de toxi-infections alimentaires isolée collectives, le laboratoire est saisi

afin d'effectuer les analyses bactériologiques.

3-2-3- service de bactériologie médicale :

Prend en charge I'examen cytobactériologique dessur

3-2-4- service de coproculture et parasitologie delles :
On y effectue la recherche des parasitedes bactériggathogénes dans les selles et les

teignes dans le cuir chevelu.

3-2-5- service de sérologie :
Permet la lutte contre les maladies sexuellemamisinissibles par les tests de TEHA et

du VDRL et contre le rhumatisme articulaire aigu lpaest ASLO, CRP, VS.

3-2-6- service de biochimie :
Différents tests sanguins sont pratiqués a ce niesac le dosage de la glycémie, l'urée,

le cholestérol, les triglycérides, la créatiniragide urique.

3-2-7- service de tuberculose :
Ce service a été crée pour soulager la pressiole <LiHU de constantine, nous y faisons

la culture et la bacillosqopie.

3-2-8- service de préparation et stérilisation :
C'est a ce niveau que nous préparons nos diffémahéix de culture.
La préparation et fonction de nos besoins, ce qusrévite d'une part le gaspillage et

d'autre part nous avons des milieux d'excellengditeu

62



Enfin, nous assurons une formation pratique etrihge a différents étudiants issus des
organismes suivants :

- faculté de médecine, département de pharmacie.
- Université Mentouri, Institut de biologie et chimie

- Institut des industries agro-alimentaires.

4-LECACQE:

Le Centre Algérien de Contrble de la Qualité et'Bmballage est un organisme public a
caractere administratif (E P A) doté de la persbi@anorale et de 'autonomie financiere.
Il est placé sous la tutelle du Ministere du conueer
Il est crée par décret exécutif N° 89-147 du 68td.989 modifié et complété par le décret
exécutif N° 03-318 du 30 septembre 2003 .son siegg fixé a Alger.

L’organisation interne du centre a été fixée pagtarinterministériel du 28 octobre 1990.
Le centre a pour objectif :

- De contribuer a la protection de la sante, dedeurité et des intéréts matériels et

moraux des consommateurs ;

- De promouvoir la qualité de la production natiendes biens et services; a la

formation, I'information, la communication et lansgbilisation de consommateurs.

Ces obijectifs font du centre I'instrument priviléglu Ministere du commerce pour la mise
en oeuvre des dispositions de la loi 89-02 du O#i€&€1989 relative aux regles générales de

protection du consommateur.
4-1- Les missions du centre :
Dans le cadre des missions qui lui sont confiéesehtre est chargé :

- Du développement, de la gestion et du fonctiorerendes laboratoires d’analyse de

la Qualité et de la répression des fraudes quelewvent ;

- D’entreprendre tous travaux de recherche appticeiéd’expérimentation relatifs a

I'amélioration de la qualité des biens et services
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De patrticiper a I'élaboration des normes des berservices mis a la consommation,

notamment au sein des comités techniques natignaux

- De vérifier la conformité des produits aux norniégales ou réglementaires et,
participer a la recherche et a la constatatiorodees fraudes ou falsifications relatives a
la qualité des biens et services ;

- Deffectuer en laboratoire toute analyse pernmgttde vérifier la qualité des

emballages en tant que contenants au plan deifgearactions avec le contenu ;

- D’effectuer toutes études ou enquétes relativés/aluation de la qualité des biens et

services ;

- De contribuer a I'élaboration des textes a caractégislatif et réglementaire, en

rapport avec son objet ;

- De patrticiper a I'élaboration, a I'harmonisatiena I'uniformisation des méthodes et

procédures officielles d’analyse ;

- De contribuer a la prise en charge des actiontablellisation, de certification et

d’'accréditation ;

- D’apporter son soutien technique et scientifiqua services chargés du contréle de
la qualité et de la répression des fraudes ;

- De contribuer et d’entreprendre toute actionaenfition, de perfectionnement et de

recyclage des personnels et agents exercant de®nsisiees a son domaine d’activité ;

- De développer des activités d’assistance, d’aedlitd’expertise au profit des
opérateurs économiques et assister les entreplasesla mise en ceuvre des programmes
de promotion de la qualité ;

- De mettre en ceuvre les programmes de formatide eommunication au profit des

professionnels et des consommateurs ;
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- De contribuer, en collaboration avec les auteritémpétentes, a la conclusion des
accords et conventions se rapportant a son objet #&s organismes nationaux et

étrangers et développer la coopération scientifigiseaux aspects de la qualité ;

- De constituer et de gérer le fonds documentaikrtique et procéder a la publication
et a la diffusion de revues et bulletins spécialigdatifs a son objet ;

- D’organiser des séminaires et rencontres scigaé$ ; techniques ou économiques

au profit des associations de consommateurs girdésssionnels ;

Dans le cadre de ses missions le centre peutediea titre onéreux des travaux et
prestations en liaison avec son objet et, fairebafiexpertise nationale et/ou internationale

spécialisée en la matiere.

Les deux figures suivantes représentent 'implaonades différents centres (sieges,

laboratoires et inspections régionales) en Algériéorganisation du centre.
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5 — Le laboratoire de police scientifique :

C'est a partir des années 1970, sous l'impulsisrjalmes diplomés universitaires que, le
laboratoire de police scientifigue a mis en plaes dnécanismes de fonctionnement de
nouvelles disciplines criminalistiques en parallée I'évolution de la société et des
développements scientifiques.

Ce développement s'est traduit par la mise en placeéquipement de technique de haute
précision et d'un recrutement de personnel scigaéf pluridisciplinaire et qualifié pour
procéder a des examens d'ordre physique, chimigqoirobiologique, biologique,

toxicologique etc... répondant a l'actualisation'eedertise.

Cette institution a pour mission, I'étude et lautioh scientifique des problemes a
implication judiciaire. Elle est sollicitée par ledférents services de sécurité et de justice
pour éclairer voire guider l'orientation que daiivse I'enquéte ou pour trouver la preuve

matérielle, pour la qualification du degré de jigiidn.

C'est dans ce contexte que, le décret exécutif 921du 02 juin 1992 est venu confirmer
les compétences de ces types de laboratoire dsanalyde contrble dans l'article 17 du

chapitre V des dispositions communes stipule que :

" Les laboratoires de services de sécuritéadieus et fiscaux, ne sont pas soumis a la
demande d'obtention de l'autorisation, ils sontldites de l'agrément dans leur domaines

d'interventioni.

Et cela dans les conditions et les modalités fpasle décret exécutif N°95-310 du 10
octobre 1995 relatif aux modalités d'inscriptiorr $es listes des experts judiciaires et
déterminent leurs droits et obligations dans I'agassement de I'exercice de leurs fonctions,
faute de quoi tout manquement par un expert judéciaux obligations attachées a cette
qualité et celles induites a l'occasion de sa wrisbexpose a des poursuites prévues par le

code de procédure pénale et civile.

Ce type de contrble répond a l'application de IeN®d 89-02 du 07/02/89 relative aux

regles générales de protection du consommatewsi qire le décret exécutif N° 92-65 du
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12/02/92 relatif au contrble de conformité des pitsdfabriqués localement ou importés
publié au J.O.N° 13 du 19/02/92 a l'intention dexipcteurs et des importateurs.

C'est dans un contexte juridiqgue que les servicestdliers, habilités (les douanes)
sollicitent le laboratoire de police afin de portemiére sur le respect de l'application des
dispositions |égislatives et ce, dans une grandiepdes contre-expertises pour confronter et
évaluer les résultats afin d'éclairer l'autorit@igiaire dans sa recherche a la satisfaction de la

VErité.

Par ces prérogatives le laboratoire de police radte disposition de toutes les autorités

judiciaires et services de sécurité sur réequisitifficielle.

5 -1- La prévention et l'intervention :

5-1-1- les toxi-infections alimentaires collectives

Qui sont devenues aujourd’hui un probleme de ptuples préoccupant, tant dans leur
fréquence grandissante que par l'inquiétude gs'plleduisent dans I'opinion publique, ou ils
assistent dans les années précédentes a un déxalemipplus ou moins important du nombre
de repas collectifs dans les coutumes de certaimisprises, administratives, hospitalieres et
dans le restaurant universitaire surtout, et cdgpeacherche de I'origine de la souillure si elle
existe afin de pouvoir rapidement prendre les nessprophylactique nécessaire pour faire

cesser les accidents et éviter leur renouvellement.
Dans le cas préventif :
Exiger un contréle médical du personnel, en ingzndi les habitudes néfastes de

préparation des aliments et |'application des nessuéglementaires prescrites en hygiéne

alimentaire.
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5-1-2- la couverture et la sécurité alimentaire :

Dans les grands rassemblements et événementsfspoditurelles que politiques qui
consiste a assurer I'hygiene et la qualité dessrgpaseront servis dans ces circonstances, par
une vérification et contréle des denrées alimesesgadn stock.

L'examen minutieux de I'état hygiénique des lierigine, ustensiles et vaisselle etc...)

L'hygiéne corporelle du personnel et la tenue alil (blouse, toques, gants etc...).

Dans cette atmosphére juridique, le laboratoirgalee scientifiqgue de Constantine est
régional, il couvre 17 wilaya de I'Est, ce quidupermis de développer les capacités d'analyse
et de contrble des produits agro-alimentaires d@ansection d'expertise alimentaire dont la
vocation principale est de fournir assistance aemvises de sécurité et de justice dans la
mission suivante :

- Le contréle de la qualité hygiénique gexduits alimentaires.

- L'identification des différents contamims alimentaires (pesticides, additifs,

métaux lourd etc...).

- Vérifier la conformité des produits agamentaires selon les normes nationales
actualisées ou norme ISO, AFNOR, FAO, OMS etc... .

- L'analyse compléte des Eaux (physicoaddiie, bactériologique et toxicologique).

Ces différentes investigations effectugéesiveau de laboratoire régional de police

scientifique sous-entendent divers buts :
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5-2- protection de la santé du consommateur :

Par un contrble d'aptitude a la consommadies divers produits alimentaires mis sur
le marché, en vérifiant la qualité de ces derngss l'influence des parametres pouvant
modifier son état hygiénique en portant préjudite santé du consommateur.

5-3 - protection du champ commercial et économique

En empéchant la commercialisation des produitsifisdset toxiques par un
contrdle physico-chimique et toxicologique basé, des normes et spécification légales et
réglementaires qui doivent caractériser un prodifilh de correspondre aux parametres

qualitatifs et quantitatifs souhaitables.

5-4 — la sauvegarde de I'économie nationale :

Contréle de réception des produits, avant leur rsisde marché, surtout pour les
produits importés. C'est une expertise complétecrfhiologique, physico-chimique et
toxicologique) qui donne a I'établissement une @onité du produit, tout en correspondant a
une évolution souhaitable de la production et dedasommation, répondant aux besoins
nutritionnels, acceptables et conformes aux habgualiimentaires. Des produit qui doivent
satisfaire a certaines exigences logistiques (b@mhsemmagasinage, distribution, préparation

et durée de conservation).

Un suivi régulier et sans relache pendant, la petjoa.

Ces interventions ont toujours abouties résultats concluants par I'application

stricte, et surveillée des mesures d'hygiéne peantedinsi la suppression ou tout en moins, la

diminution sensible des risques liés aux toxi-ititets collectives.

6- Les laboratoires d'analyses de la qualité :

Le décret exécutif n° 02-68 du 23 Dhou El Kaada2ld@rrespondant au 6 février 2002

fixant les conditions d'ouverture et d'agrémentldbsratoires d'analyses de la qualité.
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- En application des dispositions de l'article 4déaret exécutif n°® 97-40 du 9 Ramadhan
1417 correspondant au 18 janvier 1997 susviséétgetl a pour objet de déterminer les

conditions d'ouverture et d'agrément des laboedaitanalyses de la qualité.

Au sens de ce décret, on entend par :

- "laboratoire d'analyses de la qualité” : toutamigme qui mesure, examine, essaie,
étalonne ou plus généralement détermine les casdmjges ou les performances du

matériau, du produit et de leurs constituants;

- "étalonnage” : I'ensemble des opérations étalisglans des conditions spécifiées, la
relation entre les valeurs indiquées par un apipdeemesure ou les valeurs représentées par

une mesure matérialisée et les valeur connuesspameant a une valeur mesurée;

- "analyse et essai" : toute opération techniquecqasiste a déterminer une ou plusieurs
caractéristiques ou la performance d'un produittérieu, équipement, organisme,

phénomene, processus ou service donng, selon un opédatoire spécifié;

- "agrément” : la reconnaissance officielle dedepétence d'un laboratoire a réaliser des
analyses et essais dans des domaines précis deadréede la répression des fraudes, pour
déterminer la conformité des produits aux normefuetspécifications I|égales et
réglementaires qui doivent les caractériser, ot fia@ssortir que le produit ou le matériau ne

porte pas préjudice a la sécurité ainsi qu'a téttéatériel du consommateur.

- Ne sont pas soumis aux dispositions du présemetiées laboratoires qui interviennent
dans le cadre de leurs textes de création ou demsl@maines régis par une réglementation
spécifique et les laboratoires travaillant pour letopre compte, créés dans le cadre de l'auto-

contrdle, en complément a une activité principale.

6-1- Les conditions relatives a I'ouverture d'un laoratoire d'analyse :

- Le postulant a I'ouverture d'un laboratoire dediales qualifications requises.
Les qualifications doivent étre justifiées par leegentation de titres universitaires en

rapport avec l'activité envisagée et la spécididmandée.
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A défaut de ces qualifications, le postulant estitde confier la responsabilité technique
de l'activité du laboratoire a une personne dimaalifiée dans le domaine d'activité.

- La demande d'ouverture d'un laboratoire doit ge#ci

- s'il s'agit d'une personne physique, ses; norangmn et adresse et s'il s'agit d'une
personne morale, sa dénomination ou sa raisonlspsaforme juridique et I'adresse de son
siege social,

- la nature de l'activité envisagée;

- la qualification du postulant ou celle du resme technique dans le domaine
considéré;

- le titre de propriété du local commercial ou @il.b

Pour les personnes physiques, cette demande dat a&compagnée d'un dossier
comprenant :

- un acte de naissance;

- un certificat de nationalité;

- un extrait du casier judiciaire datant de moiagradis (3) mois;

- les copies certifiees des titres et diplomes.

Pour les personnes morales, chacun des dirigeardsip:

- un acte de naissance;

- un extrait du casier judiciaire datant de moiagrdis (3) mois;

- un certificat de nationalité.

Le dossier est adressé sous pli recommandé, agaséade réception, au Centre algérien

du contrble de la qualité et de I'emballage. Uépéssé est délivré en cas de déepot.
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6-2- L'autorisation d'ouverture d'un laboratoire d' analyse :

Le directeur du Centre algérien du contréle dejualité et de I'emballage délivre au
postulant l'autorisation d'ouverture d'un laboratapres veérification de la conformité du
contenu du dossier de la demande d'ouverture.

Cette autorisation permet l'inscription au regislmecommerce mais, ne donne pas droit au

titulaire a I'exploitation du laboratoire créeé.

L'exploitation d'un laboratoire est subordonnéelaa délivrance d'une autorisation
d'exploitation par le ministre chargé de la qualité

Pour obtenir l'autorisation d'exploitation, le si@s prévu ci-dessus est complété par les

documents relatifs :

- a la description des locaux Les locaux du laboratoire doivent étre conforraesa
vocation, notamment, en ce qui concerne leur kat,superficie, leur salubrité et le nombre

d'unités et leur agencement, et ce, conformémenteayles d'usage établies en la matiere.

- aux types, caractéristiques et performances des @gements;Le laboratoire doit étre
pourvu de I'équipement nécessaire pour lI'exécutmrecte des travaux pour lesquels il se

déclare compétent.

- a l'organisation interne du laboratoire;

- aux mesures obligatoires en matiere d'hygiéne de sécurité ;Le laboratoire doit étre
doté de moyens nécessaires en matiére d'hygiéeesgicurité, notamment ceux relatifs :

- a I'eau courante, aux toilettes et aux douches;

- a l'entreposage des produits, notamment des psathngereux;

- aux extincteurs, a leur emplacement et a leuegen en parfait état de marche;

- a 'emplacement des hottes a utiliser;

- au traitement et & la destruction des déchetgetanx;

- aux agents chargés de la surveillance et declais® le cas échéant.
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Les services concernés du Centre algérien du dentt® la qualité et de I'emballage
examinent la demande d'autorisation d'exploitatiamprocédant notamment a la collecte des
informations complémentaires relatives au laborat@t a la vérification sur site de la
conformité des locaux, des équipements et instrtsrdont il est doté et des qualifications du
personnel, sur la base d'une procédure technigidiedpar décision du directeur du Centre
algérien du contréle de la qualité et de I'emballagprés avis du Conseil d'orientation

scientifique et technique du Centre.

6-3- les conditions et l'intervention du ministére

Le directeur du Centre algérien du contrble de Ualitg et de I'emballage transmet au
ministre chargé de la qualité, le dossier accompatgses conclusions et l'avis du Consell
d'orientation scientifique et technique dans uraidélexcédant pas soixante (60) jours a
compter de la date de réception de la demandelditatjon.

Le directeur du Centre algérien du controle degualité et de I'emballage notifie la
réponse au postulant dans un délai n'excédantysdeeqvingt dix (90) jours a compter de la
date de réception de la demande d'exploitation.

En cas de non respect des dispositions légistaBteéglementaires en vigueur et sur la
base d'un proces-verbal, il est procédé par ledgcssrdu contrble de la qualité et de la
répression des fraudes, territorialement compétants notification d'une remise en demeure
au responsable du laboratoire, a I'effet d'une emseonformité de son laboratoire.

Dans un délai de trente (30) jours a compter ddake de notification de la mise en
demeure et dans le cas ou la cause ayant justdiémise en demeure n'a pas cessé,
l'autorisation d'exploitation est suspendue pour période n'excédant pas six (6) mois par le
ministre chargé de la qualité.

A I'expiration du délai de six (6) mois et si lausa de la mise en demeure n'a toujours pas

cessé, l'autorisation est retirée définitivememt@aninistre chargé de la qualité.

La suspension temporaire et le retrait définitd thautorisation d'exploitation sont

susceptibles de recours aupres du ministre chardge glalite.
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Toute transformation dans I'état des lieux, dansalare des équipements, ou l'extension,
entrainant une modification notable dans l'actidtélaboratoire doivent faire I'objet d'une

nouvelle demande d'autorisation.

La cessation des activités du laboratoire, queodeastitre temporaire pour une période
n'‘excédant pas quatre-vingt dix (90) jours oura tiefinitif doit étre signalée a la direction de
la concurrence et des prix territorialement commuétepar lettre recommandée.

Toute cessation d'activité non signalée dans ldsisdéi-dessus entraine le retrait de

l'autorisation d'exploitation.

En cas de décés du titulaire de l'autorisation piteétation, ses ayants droit peuvent
continuer I'exploitation du laboratoire. Ils doitegependant présenter une demande
d'autorisation d'exploitation dans les douze (1@jsmui suivent la date du déces.

En cas de cession d'un fonds de commerce a usadebdetoire, l'acquéreur doit
présenter une demande d'autorisation d'exploitatians un délai de trente (30) jours a
compter de la date d'acquisition du laboratoire.

Le tout, sans préjudice des dispositions des astitlet 7 ci-dessus.

L'agrément d'un laboratoire d'analyses de la quagt délivré par arrété du ministre
chargé de la qualité.
Cet agrément est subordonné a l'expression d'uirbpar les services du ministre chargé

de la qualité.

L'agrément peut concerner tout ou une partie didtas du laboratoire et peut étre limité

dans le temps.

Le laboratoire est agréé apres examen de son indépee, son impartialité et sa

compétence.

La demande d'agrément doit étre accompagnée d'gsiedocomportant les piéces
suivantes :

- les statuts ou l'autorisation d'exploitation didratoire;

- un extrait du casier judiciaire datant de moiagrdis (3) mois;

- un dossier technique descriptif de 'activité§etlle la demande d'agrément.

76



Le dossier d'agrément est dressé, sous pli recodérearec accusé de réception, au Centre
algérien du contréle de la qualité et de I'emballddn récépissé est délivré en cas de dépbt,
apres vérification de la conformité du contenu.

Cette demande est enregistrée sur un registreatého par le Centre algérien du contrdle

de la qualité et de I'emballage.

Le Centre algérien du contréle de la qualité etl'dmballage instruit la demande
d'agrément, en procédant, notamment a la colleagerdormations complémentaires relatives

au laboratoire concerné et a I'évaluation technibpusa compétence.

Le directeur du Centre algérien du contrble de Ualitg et de I'emballage transmet au
ministre chargé de la qualité, le dossier accompagnses conclusions et de I'avis du Consell
d'orientation scientifique et technique dans umid€excédant pas quatre-vingt dix (90) jours
a compter de la date de réception de la demande.

La durée du délai de réponse a la demande d'agréreeatoit pas excéder six (6) mois a

compter de la date de réception de la demande.

L'agrément est retiré par le ministre chargé dgualité lorsque les critéres sur la base

desquels il a été délivré ne sont pas plus réunis.

Les analyses et essais effectués par les lab@sitagréés dans le cadre de la répression
des fraudes sont rémunérés sur le budget du mimisargé de la qualité.

Les modalités d'application des dispositions dsgmédécret seront précisées, en tant que

de besoin, par voie réglementaire.

7- quelques entreprises agroalimentaires :

7-1- la laiterie numidia :

7-1-1 - présentation de l'unité "numidia” :

L'office régional Est du lait et des produits ki (UPI1.02) est I'un des principaux

partenaires de la filiale lait, c'est un établissempublic a caractere commercial et
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économique. L'unité intervient directement depaisdllecte au niveau du producteur jusqu'a
la distribution au niveau du détaillant, passamtlpdraitement industriel instaurant ainsi un

monopole sur le marché.

7-1-2- mission de l'unité :

Pour satisfaire les besoins en lait d'une populaieec un taux de croissance

élevé, ORELAIT a travers ses laiteries joue un rabeportant dans le domaine

d'approvisionnement de I'est algérien en lait stdegivés.

La laiterie "NUMIDIA" contribue & un effort natiohaisant l'autosuffisance alimentaire et
participe a la création dautres emplois. Aussildderie envisage une politique de
redynamisation de la production destinée a inveesg¢aux d'intégration du lait local étant
actuellement trés faible.

La politique de redressement du taux d'intégraésnl'un des objectifs visant a réduire

notre dépendance de I|'étranger.

7-1-3 - traitement du lait au niveau de la laiterié'numidia” :

Le lait sera réceptionné dans le bac collecteudaitucru équipé d'une toile
métallique poreuse a travers laquelle le lait étsé fafin de le débarrasser de toutes particules
solides s'y trouvant accidentellement (paillesgaiétc.).

Avant d'étre versé dans le bac, Ie dabit une sélection par le pourpre de
bromocrésol permettant d'apprécier fraicheur duclainprenant I'acidité et la densité par le
thermodensitometre. Ainsi contrblé et filtré, |# [@asse par dégazeur fonctionnant sous vide
permettant de supprimer les mauvaises odeurs lghidér la mousse existante. Avant le
stockage dans les tanks de 1000 litres, le laitegsidi a 6-4°C environ afin de ralentir le
développement des bactéries lactiques responsdéldacidification. Cette phase de repos
permet la stabilisation du lait et de retrouver séguilibre physico-chimique. Selon
BERTRAND 1988, la phase de repos doit étre limafa d'éviter les altérations physico-
chimiques (modification de la phase colloidale e$ @quilibres salins, modification de la

matiere grasse) et biochimiques (lipolyse, prot®lygénéralement irréversibles.
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7-1-4- Traitement thermique du lait :

La conservation du lait par la chaleeprésente une méthode répandue dans le
monde. L'action de la chaleur se distingue nettérdenl'action du froid par le fait qu'elle
permet de tuer les microbes et non d'entraver simght leur développement. Le chauffage
doit permettre I'élimination des germes pathogenes.

7-1-5- la pasteurisation :

La pasteurisation ou le fait de passer le lait c'est détruire en lui par I'emploi
convenable de la chaleur la presque totalit¢ ddlsa banale, la totalité de sa flore
pathogene, quand elle existe, tout en s'efforcameadtoucher qu'au minimum, a la structure
physique du lait, a I'équilibres chimiques, ains&gses €léments biochimiques : les diastases
et les vitamines.

Au niveau de "numidia” de Constantine, on appliGuenéthode "hight température short
time (H.T.S.T)" qui consiste a chauffer le lait °8 pendant 3 secondes dans un
pasteurisateur a plaques de débit de 10000 litrebqure.

La pasteurisation du lait se faitr parculation de l'eau chaude dans le
pasteurisateur jusqu'a ce que la température @880, le lait traverse les plaques pendant 3
secondes puis il ramené a une température de Hoxld réfrigérant a eau de ville et a 4°c

dans le réfrigérant & eau glacée.

7-2- Les moulins Sidi R’ghiss :

7-2-1 - Présentation :

L'entreprise ; Les moulins Sidi R’ghiss d’Oueh Bouaghi est une unité de production
de produits céréaliers, c’est une semoulerie-mirgtbatie en 1980 elle a étée équipé par la
firme suisse BUHLER, ayant une capacité de tritanatle 1000 quintaux /jour pour chaque

ligne.

En paralléle avec cette capacité de productionmegens existants (moyens humains et
matériels) lui permettent de fournir des produigsadialité pouvant conquérir le marché qui

devient de plus en plus concurrentiel.
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La notion de qualité, avec les nouvelles donnéemadiché, semble revenir avec force et
s'impose de telle facon qu’elle est devenue leeitde séduction du consommateur et le
facteur déterminant pour la commercialisation deslpits.

Dans ce contexte, I'entreprise en question a dépfausieurs efforts pour assurer un
niveau acceptable de qualité en vue de s’instalier le marché, se positionner et s’y
maintenir.

7-2-2- Différentes structures :

Les structures existantes :

- Direction des ressources humaines
-Direction de I'exploitation
-Direction de production

-Direction des finances

-Direction commerciale et I'assistant de sééurit
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SCHEMA DE L'ENTREPRISE

DIRECTION

D. Organis . Et Planification GENERALE Inspecteur Principal ,

Assistant de Seécurité Audit Interne Département juridique

1I-
D/Finances,

-SCE Finances
-Sce Comptabilité

I
-Ress. Hum.

- SCE PERSONNEL
- SCE Paie
- SCE Archives

7 v

D/Commerce.

- S/D Transport ,
- Dpt Marketing
- Sce Commercial
- Sce Clientéle

v

D. Exploitation U. Production

-SCE EXPLOITAT, - Service Production

- LABORATOIRE - Magasin d’expédition

-SCEA, G, S - Maintenance
-SILOS
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7-2-3- Activité principale :

Transformation des céréales et productiensemoule et farine 70 a 75% du Chiffre

d’affaire global.

7-2-4- Activité secondaire :

Commercialisation des produits finis et dérivesaZ®% du Chiffre d’affaire.

7-2-5- La production :

Capacité de trituration : 1000 Quintaux /jour de Farine

1000 i@aux / jour de semoule

7-2-6 — le marché :

Nombre CA%

CLIENTELE

Grossistes 05 65%
Locale

Boulangers 10 10%

Consommateurs 05. 15%

ONAB
Départementale (Ouled Hamla) 01 10%
TOTAL 21 100
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- type de clientele :
Locale :

Ce sont des revendeurs privés en général (des aqams)

Saisonniéere :

Associations, croissant rouge, collectivités lesal ce type de clientele est actif
occasionnellement

(Ex lors des actions de bienfaisance durant le chojgun.)

— caractéeristiques de la clientéle :

- GroSSIStES i, Permanents et temipesa
-Détaillants ... Permanent (O.N.A.B.)
- Boulangers ..................oeeeiii i e en o Permanents et tempesa

Située dans une zone d’activités industsellEnvironnement différentes sociétés

locales, régionales et nationales

7-2-7 - Normes blé :
7-2-7-1- Minoterie : Poids spécifique : - 1ére qualité de 80 a 83 kg/hi
- 2° qualité de 77 agrkg/hl
- 3° qualité inférieur & 77 kg/hi
Le taux d'humidité de 15.5 a 16.5 pour cent.
7-2-7-2 -Semoulerie poids spécifique : - qualité de 82 a 85 kg/hi
- 2° qualité de 78149 kg/hl
- 3° dtainférieur a 79 kg/hi

Le taux d’humidité de 15 a 16 pour cent
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Pds de 1000g:-80 60g gros blé
-608 blé moyen
En sess, de 30 g petit blé

a- Norme farine : taux d’humidité 14.5 a 15.5 pour cent
Granulométrie de 070§ pour cent
(P/)0.75a1.25
(w) 200-250 pour paration
Taux de gluten G, hur5 & 34 g pour cent
G,sec 08 a 12 g pour cent

b- Norme semoules taux d’humidité - sem 14 a 15 pour cent
- sem 14 a 15 pour cent
-SS 14 a 15 pour cent

Granulométrie - s@tha 90 pour cent

- sem 90 a 100 pour cent

-S S S 07 a 10 pour cent

7-2-8- Dosage de l'acidité de la farine :

Mode opératoire :

- Peser 5g de farine

- Ajouter 30ml d’éthanol 90°

- Mettre le tout dans un tube spécial (fermeture Béque)

- Agiter pendant une heure.

- Laisser reposer pendant 24 heures

- Procéder a la centrifugation & deux reprises avitesse de 6000tours/minute
durant 5Sminutes.

- Prélever a l'aide d’'une pipette 20ml du liquidensigeant et lui ajouter 80ml
d’eau distillée + 5gouttes de phénophtaléine.

- Titrage a la soude NaOH jusqu’a virage au rosepéle——> V1
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- Soit V2 le volume de NaOH pour un essai a blanen{3Dalcool +NaOH)

L’acidité de la farine s’exprime ainsi :

Taux d’acidité = 0.0735 (V1 — V2) (100/ (100-H))
H ....Humidité relative de la farine. (%)

7-2-9- L’eau a ajouter au blé destiné a la mouture

L'eau qui sert a I'humidification des blés et lqaréparation a la mouture doit répondre
aux exigences de santé et d’hygiene et doit éttens@ a un contrble périodique et
permanent ce qui est appligué au sein de I'engepruine commission d’hygiéne et de
sécurité veille a la propreté de la bache a eagumpour alimenter le moulin en eau comme

intrant indispensable lors de la préparation dedéiere premiére a la transformation.

En outre I'addition de I'eau d’humidification doétre ajustée soigneusement de telle
fagcon a atteindre la valeur recommandée (Humiditéld Hf), car il a été constaté que
'opération d’ajout de l'eau renferme une impor@anmajeure si ce n'est le facteur
déterminant de la préparation de la matiere prendéestinée a la mouture.

L’eau d’humidification doit étre conforme en quaétet en qualité aux exigences d’'une
mouture adéquate,

Une humidification excessive se traduit par :

- Des difficultés de trituration (engorgements etc..)
- des problémes de colmatage des tamis
- Des effets néfastes sur la qualité organoleptiguerdduit.
- Des risques d’apparition de moisissures.
Une humidification insuffisante constitue d’'un catde perte économique et, de l'autre

c6té des produits finis non-conformes.

7-2-9-1- Quantité d'eau a ajouter au blé lors de Mumidification pour

mouture :

Soit Hi ....Humidité initiale du blé
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Hf ...... Humidité finale (a atteindre)
D............Débit du blé en Kg/h
La quantité d’eau qu’il faut ajouter s’exprime perelation :
X = (Hf — Hi)*D/ (100 — Hf)
Exemple :
Hi = 13%, D = 10Kg/h
Pour arriver a Hf = 16%, il faut ajouter
X = (16-13)*10/ (100-16) = 0.375 fth ou 357 litres / heures

7-2-9-2- L’alvéographe :

Essai ayant pour but la détermination de la fdroelangere de la farine notée (W) qui

correspond au travail de la pate lors de la patiba.

P. Le haut. De la courbe (Résistance de la pate)
Pn=Ren Cm(p>60mm)
G Le Gonflement de la pate
(Calculé par abaque spécifique ) (0<G < 25)
L : Lalongueur de la courbe moyenne en Cm.
W : Le travail de la pate qui s’exprime par latiela: (W = 6.54 X S)
S : étant la surface de la courbe
S=(9+S2+S3 )
6.54 : Cecefficient relatif aux farines destedes.
P/L : Le rapport d’équilibre de la pate doit &oenpris entre 0.75 et 1.25
( 0.75 < P/L < 1.25) pour une pate equilibrée.
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8- Description des lois, réglements, arrétés adminisitifs :

La politique adoptée par le gouvernemelgéAen, en matiere de reglements
techniques, de normes et de procédures de conadpmur but essentiel d’assurer et de
garantir la protection du citoyen contre un certaombre de risques de nature a porter
atteinte a sa santé, a sa sécurité ou a nuire aing&®ts matériels ainsi qu’a son

environnement.

A cet égard, on peut citer, les Iégislations sjifwéfs suivantes :

La Loi N° 89-02 du 7 février 1989 relative ategles générales de protection du
consommateur, (JO N° : 006 du 08-02-1989)

La Loi N° 88-08 du 26 janvier 1988 relativexactivités de médecine vétérinaire et a
la protection de la santé animale, (JO N° : 0027101-1988)

La Loi N° 87-17 du ler ao(t 1987 relative gptatection phytosanitaire, (JO N° :
032 du 05-08-1987)

La Loi N° 90-18 du 31 juillet 1990 relative aystéme national Iégal de métrologie,
(N°ORA : 035 du 15-08-1990)

La Loi N° 89-23 du 19 décembre 1989 relativa aormalisation, (JO N° : 054 du 20-

12-1989)

8-1- La Loi relative aux régles générales de protéon du consommateur :

Principes :
Le dispositif Iégislatif régissant le domaine deglalité et de son contrble a pour objet de

fixer les regles générales relatives a la protactio consommateur a travers I'ensemble du

processus de mise a la consommation du produdetii service.
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Les principes fondamentaux énoncés pagxte te loi portent notamment sur :

- La défense des intéréts matériels et modu consommateur, a titre individuel ou

dans un cadre associatif ;

-Le respect des normes et des spécifications legaleglementaires définissant la qualité
et la sécurité du bien ou service mis a la consdioma
-La définition de la responsabilité de chaque wrgeant dans le processus de mise a la

consommation,

- L'organisation d'un systeme de controle de lditgudes biens et services mis sur le

marche

-La création du Conseil National de Protection @essommateurs, chargé d'émettre son
avis et de proposer les mesures susceptibles debemm a 'amélioration de la prévention des
risques.

-Les sanctions des contrevenants.

Dispositions réglementaires :

Organisation du contrble :

-Décret N° 89-147 du 08 Aolt 1989 (JO N°: 33 duA®it 1989) Portant création,
organisation et fonctionnement du centre algériercahtrole de la qualité et de I'emballage
(C.A.C.Q.E)

Dotée d'un conseil d'orientation scientifique etireque, cette institution a pour missions

principales :

- d'assurer la gestion des laboratoires offici@gpui scientifique aux inspecteurs du
contréle de la qualité et de la répression desiéau

- de participer a I'élaboration des normes et aggser aux autorités concernées, tout

projet de texte |égislatif ou réglementaire relatif qualité des produits et services.

88



-D’entreprendre tout travaux de recherche relatifamélioration de la qualité des produits
ainsi que des missions d'audits qualité au prefit@pérateurs nationaux;

-D’organiser des journées d'études au profit dasammmateurs et des professionnels;

-Décret N° 90-39 du 30 janvier 1990 relatif au colat de la qualité et a la répression des
fraudes, (JO N° : 05 du 31 Janvier 1990),

Ce texte précise les conditions dans lesquelleedbs'exercer le controle de la qualité et
la répression des fraudes. Ainsi que la procédweratherche et de constatation des
infractions.

Les inspecteurs habilités sont chargés d’identlBerproduits et de déceler d'éventuelles
non conformités. Ils procédent soit par constatatidirecte soit par prélévement
d’échantillons.

Ces échantillons sont analysés dans les laboratdeela qualité et de la répression des
fraudes ou par tout laboratoire agréé a cet efffes. laboratoires sont tenus d’utiliser les
méthodes d’analyses conformes aux normes algésen®e a défaut des méthodes
recommandées au plan international.

Le texte précise également toute la procédure radirative en matiere d’établissement
des proces verbaux de constatation, de prélévertenie transmission du dossier a la
juridiction compétente

Il définit également les mesures conservatoirealédget la procédure d’expertise en cas de

recours

Décret N° 93-47 du 6 février 1993 (JO N° :d2009-02-1993) modifiant et complétant
le décret N° 92-65 du 12 février 1992 relatif awntcole de la conformité des produits
fabriqués localement ou importés,

Le présent décret a pour objet de définir les nitiald'exécution de l'obligation de
s'assurer de la qualité et de la conformité dedym®fabriqués localement ou importés.

Il est fait obligation aux différents intervenantians le processus de mise a la
consommation de procéder a un autocontréle suada boit de leurs propres moyens soit en
recourant aux services d’'établissements spécialisés

S'agissant des produits importés, le certificata@&ormité peut étre établi, au niveau des
unités de production, ou a défaut avant la misdesanarché du produit. L'importateur peut

recourir aux prestations de services de tout osgamide contrble national ou étranger.
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Décret N° 94-210 du 16 juillet 1994 (JO N:du 20 Juillet1994) portant création et
attribution de l'inspection centrale des enquétamémiques et de la répression des fraudes
du Ministére du commerce;

L’inspection centrale constitue un organe permandispection, de contrble et
d'évaluation. Elle a pour missions :

-Le contrdle du respect par les services extéridessregles et procédures de contrble et de
vérification telles que définies par les lois ejlegnents en vigueur.

-l'orientation et la coordination des actions detdida et enquétes économiques des
services extérieurs et I'évaluation périodiqueeded résultats et performances.

-L'inspection des laboratoires scientifiques ehtegues d'analyse et de contrdle de la

qualité et de la sécurité des produits.

Décret N° 2000-306 du 12 Octobre 2000 (JO 60 du 15 Octobre 2000) Modifiant et
complétant le décret N° 96-354 du 19 octobre 1%¥étif aux modalités de contrdle de la
conformité et de la qualité des produits importés.

Les principales dispositions que prévoit ce tertd s

La liste des produits, soumis a une inspectionlpbéa aux frontiéres est fixée par voie
réglementaire,

Cette inspection, opérée avant dédouanement, coenpor

-Un examen général consistant en une veérificatianddssier déposé et un contrdle
physique du produit importé,

-Un prélévement d'échantillon si un doute quarst guialité du produit est relevé

Les résultats des examens sont notifiés a I'imantgar la délivrance, d’un proces verbal
constat de conformité ou de non conformité

Le Produit non conforme peut étre mis en conforraitécas d’impossibilité le produit est
réexporter ou détruit a la charge et aux fraisidgbrtateur

La mise en conformité accordée apres demande rdérésseé fait I'objet de la délivrance
d’un proceés verbal de retrait temporaire

La mise en conformité consiste a :

- reconditionner le produit s’agissant d'un défdétiquetage;

-faire cesser la cause de non conformité s’adiskata qualité intrinséque;

- déclassement ou réorienter le produit.
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Lorsque le produit est reconnu conforme, apréesisa n conformité, il lui est délivré une
autorisation de libre disposition.

Les produits soumis a une date limite de consonmmageront soumis a une durabilité
minimale qui sera fixée par voie réglementaire.

L"importateur doit joindre au dossier de la déatam en douane du produit importé, le
proces verbal de Constat de conformité ou de teé&aiporaire.

Dans le cas de la non-conformité du produit, un@ecdu PV de constat de non conformité
est transmise par l'inspection aux frontieres duiréte de la qualité et de la répression des

fraudes ayant ordonné cette mesure, aux servisedalmnes compétents

- Arrété du 07 Novembre 1995 (JO N°: 76 du 10 Ddme 1995) relatif aux
spécifications techniques et aux régles applicablésportation de produits alimentaires.

Précise qu'a défaut de normes ou de spécificatiégiementaires nationales, lpduits
alimentaires importés doivent étre conformes ausmes du Codex Alimentarius ou aux

spécifications légales et réglementaires du paysgiie ou du pays de provenance.

- Arrété du 24 Mai 1997 (JO N° : 60 du 10 Septenil®@7) Fixant la liste des laboratoires
de contréle de la qualité et de la répression ideslés.

Ce texte pris en dispositions de l'article 6 durelebl® 94-207 du 16 juillet 1994 fixe la
liste des laboratoires officiels en matiere de ddatde la qualité et de la répression des
fraudes. Ces laboratoires constituent I'assisensifigue du contréle effectué par les
inspecteurs du contrdle de la qualité et de laaggion des fraudes.

- Arréte du 3 janvier 1998 (JO N°: 16 du 22 Ma@98) complétant I'arréte du 3 mars
1997 fixant la liste des produits importés souni€antrle de la conformité et de la qualité.

Additionnellement a la liste des produits agroahita@ges importés, soumis au contrdle de
la conformité et de la qualité préalablement a dmission en AlgérieAhnexe — A, le

présent arrété fixe la liste des produits cosmésat d'hygiene corporellArfnexe — B.

Spécifications des produits :
- Décret N° 90-266 du 15 septembre 1990 (JO N°d4@Q9 Septembre 1990) relatif a la
garantie des produits et services.

En matiere de garantie, il est a relever les guadels dispositions suivantes :
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Le professionnel est tenu de garantir que le boemni est exempt de tout défaut qui le
rend impropre et/ou dangereux a l'usage Cette giagarend effet au moment de la délivrance
du bien.

L'exécution de I'obligation de garantie s'effectod :

- par le réparation du bien,
- par son remplacement,
- par le remboursement de son prix.

Dans tous les cas, le professionnel doit répardoiemage subi par les personnes ou les
biens pour cause de défaut.

Sauf réglementation contraire, la durée de la gierauie peut étre inférieure a six (6) mois,
a compter du jour de la délivrance du bien

A linstar du producteur national, I'importateut ésnu d'accorder la garantie attachée au

bien importé aux acquéreurs successifs.

Décret N° 90-366 du 10 novembre 1990 (JO 5D du 21 Novembre 1990) relatif a

I'étiquetage et a la présentation des produits dbques non alimentaires.

Ce texte prévoit

- les régles de présentation et d'étiguetage dedups domestiqgues non alimentaires.
(Produits utilisés pour I'entretien ou le confoeisdocaux a I'exclusion des médicaments et
des denrées alimentaires).

- les mentions obligatoires a apposer en languzeaar I'emballage.

En outre, il est prévu que les contenants de ceslufis doivent étre distincts de

ceux utilisés pour les produits alimentaires

Décret N° 90-367 du 10 novembre 1990 (JO 0BQ du 21 Novembre 1990) relatif a
I'étiquetage et a la présentation des denrées alaires;
Ce texte précise les modalités d’étiguetage desédsnalimentaires préemballées ou
vendues en vrac
Cet étiquetage doit comporter des mentions obliggg@n langue arabe
Compte tenu de leur spécificité, certaines derséas dispensées de l'indication de la date
de fabrication ou de consommation. Il s'agit notamirdes vins, fromages fermentés, sel,

vinaigre etc...
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Décret N° 91-04 du 19 janvier 1991 (JO N°: 04 & Janvier 1991) relatif aux
matériaux destinés a étre mis en contact avec deséds alimentaires et les produits de
nettoyage de ces matériaux.

Les principales dispositions prévues par ce tesié s

- L'obligation faite aux distributeurs de gros datgriaux destinés a étre mis en contact
avec les denrées alimentaires, d’apposer sur ¢dsrés de vente ainsi que sur les documents
accompagnant les marchandises, la mention "pouacioalimentaire”.

- La prohibition de vente, de production, d'impdida et de détention en vue de la vente
de matériaux destinés a étre mis au contact deéegnalimentaires, non obtenus
conformément aux bonnes pratiques de fabricatioprésenter un danger pour la santé
humaine ou entrainer une modification inacceptabie la composition des denrées

alimentaires.

Décret N° 91-53 du 23 février 1991 (JO N°: d9® 27 Février 1991) relatif aux

conditions d’hygiene lors du processus de misecatdommation des denrées alimentaires.
Ce texte fixe les conditions générales a respecienatiere d'hygiéne lors du processus de

mise a la consommation des denrées alimentairepasiculierementles prescriptions

applicables; a la récolte, a la préparation, ausfart et a l'utilisation des matiéres premieres.

Décret N° 92-25 du 13 janvier 1992 (JO N°:db 22 Janvier 1992) relatif aux
conditions et aux modalités d'utilisation des atididans les denrées alimentaires.
Ce texte prévoit :
- les conditions et les modalités d'utilisation ddditifs dans les denrées alimentaires;
- les mentions obligatoires en matiere d’étiquetdgs additifs seuls ou en mélange;
- le renvoi a une liste positive d’additifs aut@éssa étre incorporés dans les denrées

alimentaires.

- Décret N° 96-371 au 3 novembre 1996 (JO N° : 806 Novembre 1996) modifiant et
complétant le décret N° 92-30 du 20 janvier 199&tifeaux spécifications et a la présentation
des cafés.

Ce décret définit les spécifications et les caratidues des cafés destinés a la
consommation (grains verts, torréfies et moulus)siaque les conditions et les modalités
relatives a leur présentation sur le marché.

Il définit la nature des défauts des cafés veitssj gue le bareme de calcul de ces défauts.
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Décret N° 97-37 du 14 janvier 1997 (JO N°:dd415 Janvier 1997) définissant les
conditions et les modalités de fabrication, de dmmthement, d'importation, et de
commercialisation sur le marché national des ptedugismeétiques et d'hygiene corporelle.

Ce texte prévoit en annexe :

- La liste des dénominations réglementaires degdyits cosmétiques;

- La liste des substances dont l'usage est protidms la composition; des produits
cosmétiques et d'hygiéne corporelle;

- La liste des substances, que les produits cogoesine doivent pas contenir
sauf dans le respect des restrictions;

- La liste des colorants que peuvent contenir gezduits cosmeétiques et d'hygiene
corporelle;

-La liste des agents conservateurs autorises;

- la liste des filtres ultraviolets que peuvemtemir les produits cosmétiques.

Il fixe en matiere d’'étiqguetage les mentions olibigi@s a apposer en langue nationale et
assujetti la fabrication, le conditionnement enpiortation de tout produit cosmétique, a une
déclaration préalable.

Cette déclaration, comprenant un dossier technidpié tre déposée auprés service de la
qualité et de la répression des fraudes, elld’ddijet d'un récepissé de dépbt.

En outre ce texte précise

-La qualification requise des personnes physigasgansables des contrdles de qualité est
définie,

-Le dépbt, par l'intéressé, de la formule intégralgpres d’'un centre antipoison (pour les
produits importés, I'importateur doit justifier qle fournisseur a rempli cette formalité dans
son pays).

Le récepissé de dépodt ainsi que le dossier tecbnegpt exigés lors de tout contrble

éventuel et a I'importation de tout produit cosmeéd.

Décret N°97-254 du 8 juillet 1997(JO N°: 46 @9 Juillet 1997) relatif aux
autorisations préalables a la fabrication et gplirtation des produits toxiques ou présentant
un risque particulier.

Compte tenu du risque lié a l'utilisation de cersaproduits de consommation, ce texte

prévoit une autorisation préalable a la fabricagtiou a l'importation de ces produits.
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La liste des produits visés par ce texte ainsilgsesubstances chimiques dont l'utilisation
est interdite ou réglementée pour la fabricatiorsdde produits sont fixés par voie
réglementaire.

Les produits utilisés dans le cadre d'une actigrgfessionnelle ne sont pas considérés
comme produits de consommation au sens du prééerstd

Ce texte fixe, en outre, les modalités de déliveagiade retrait de cette autorisation.

Elle doit étre présentée a tout contrble, les ptedioncernés ne sont admis sur le territoire
national qu'apres présentation aupres de l'admaticet chargée du controle de la qualité et

de la répression des fraudes aux frontiéres, dtiaation préalable

- Décret N°97-429 du 11 novembre 1997 (JO N°: 751@WNovembre 1997) relatif aux
spécifications techniques applicables aux prodexsles.

Ce décret définit les spécifications techniquesliegiples aux produits textiles en
application de la loi N°89-02 du 7 février 1989atve aux régles générales de protection du
consommateur, et fixe en annexe le taux de repaseentionnel & utiliser pour le calcul de la

masse des fiches contenues dans un produit textile.

- Décret N°97-494 du 21 décembre 1997 (JO N° : 824 Décembre 1997) relatif a la
prévention des risques résultant de l'usage dessou

Ce décret définit les regles relatives a la préeantes risques résultants de l'usage des
jouets fabriqués localement ou importés, ainsilggemodalités relatives a leur présentation
et a leur étiquetage. Il fixe en annexe les risqpagticuliers attachés a l'utilisation des jouets
tels que les exigences physiques et mécaniquefartimabilité, les propriétés chimiques et
électriques, I'hygiéne et la radioactivité, aigsie les avertissements et les indications de

précautions d'emploi .
Un ensemble d'arrétés fixent les spécificationshrégues applicables aux produits

alimentaires ainsi que les prescriptions obligatien matiére d’étiquetage. Ces textes dans

leur grande majorité sont inspirés du Codex Aliragnos.
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Désignation Référence du Texte Référence du JO
laits de consommation Arrété du 18 aolt 1993 JO N°: 69 du 27
Octobre 1993
fruits et légumes frais Arrété du 08 janvier 1994 O N°: 14 du 16
Mars 1994
sucre en poudre ou suc¢re Arrété du 27 avril 1997 N°: 55 du 20 Aqut
glace 1997
sucre blanc Arrété du 27 avril 1997 N°: 55 du 20 Aqut
1997
semoules de blé dur Arrété du 25 Mai 1997 N°: 55 28u Aodt
1997
laits concentrés non suctés Arrété du 10 Aoat 1997 N°:68 du 150ctobre
et sucrés 1997
conserves de purée (de Arrété du 24 Aolt 1997 N°: 77 du 26
tomate Novembre 1997
légumes secs Arrété du 6 septembre 1997 N°: 77 du |26
Novembre 1997
Riz Arrété du 06 septembre 1997 N°: 77 du 26
Novembre 1997
Vinaigres Arrété du 25 novembre 1997 N°: 18 du 2@arsyl
1998
Yaourts Arrété du 07 octobre 1998 N°: 86 du |18
Novembre 1998
laits en poudre Arrété du 02 décembre 1998 N°: 94 du |16
Décembre 1998
Beurres Arrété du 10 décembre 1998 N°: 96 du | 23
Décembre 1998
feves de cacao et des Arrété du 5 octobre 1999 N°: 87 du |08
produits cacaotes Décembre 1999
matiere  grasse laitiefe Arrété du 27 octobre 1999 N°: 80 du |14
anhydre Novembre 1999
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lait en poudre industriel Arrété du 2 avril 2000 :NQ du 05 Auvril
2000
eaux de boissgn Arrété du 16 Janvier 2001 N°: 06 du 21 Janyier
préemballées 2001

- Arrété du 28 décembre 1997 (JO N°:18 du 29 M&@8) fixant la liste des produits de
consommation présentant un risque particulier ajps la listes des substances chimiques
dont l'utilisation est interdite ou réglementée plaufabrication desdits produits.

Cet arrété fixe en annexe la liste des produitsatesommation présentant un caractéere de
toxicité ou un risque particulier, ainsi que lestds des substancelsimiques dont l'utilisation

est interdite ou réglementée pour la fabricationdles produits.

- Arrété du 24 janvier 1998 (JO N° : 35 du 27 M@®8&) modifiant et complétant arrété du
23 juillet 1994 relatif aux spécifications microlagiques de certaines denrées alimentaires.

Cet arrété modifie et complete l'arrété du 23 ¢tilll994 relatif aux spécifications
microbiologiques de certaines denrées alimentdives particulierement les:

- laits et produits laitiers :

- viandes rouges et leurs produits dérivés,

- volailles et leurs produits dérivés,

- poissons et produits de la péche,

- ovo produits, patisseries et cremes patissieres,

- graisses animales et végeétales,

- eauxet boissons,

- produits de confiserie,

- semi-conserves,

- aliments pour enfants en bas age et nourrissons,

- plats cuisinés,

- produits divers :

- conserves acides dont le PH est supérieur a4, 5

- conserves acides dont le PH est inférieuba 4,
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- Arrété. Du 21 Novembre 1999 (JO N°: 87 du 08 déxdore 1999) Relatif aux
températures et procédés de conservation par ééftign, congélation ou surgélation des
denrées alimentaires.

Cet arrété précise les termes reéfrigération, camigél et surgélation et fixe les
températures et les procédés de conservation, el@gas alimentaires, par ces différents

procédés

- Arrété du 15 décembre1999 (JO N°: 94 du 29 Décem999), relatif aux conditions
d'utilisation des édulcorants dans les denréesaliaires.
Fixe les édulcorants autorisés dans la fabricatesdenrées alimentaires, les doses limites

d'utilisation. Et définit les prescriptions en néa#i d'étiquetage

8-2- La Loi relative aux activités de médecine vétimaire et a la protection de la

santé animale :

Principes :

Cette loi a pour objet la concrétisation de latiplie nationale en matiére de médecine et
de pharmacie vétérinaire, de préservation et diaraébn de la santé animale.

Elle pour domaines d’application :

- l'organisation vétérinaire,

- I'exercice de la médecine vétérinaire,

- la pharmacie vétérinaire,

- les mesures générales de protection des animaux,

Les principes majeurs qui en découlent sont :

-Protection de la santé du consommateur a traversohtrole des produits d'origine
animale.

-Préservation de la santé humaine par la lutteredes maladies transmissibles & 'homme
(zoonoses).

-Contréle et suivi sanitaire des élevages d'aninmeulexécution des programmes annuels
de prophylaxie.

- Contréle sanitaire aux frontieres des animaes, groduits animaux et d'origine animale.

- Organisation, suivi et controle des activités darptacie vétérinaire
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Dispositions réglementaires :
Organisation du controle :

-Décret N° 91-452 du 16 novembre 1991 (JO N° : @520 Novembre 1991) relatif aux
inspections vétérinaires des postes frontieres.

Ce texte fixe les postes frontieres ou le transi# dnimaux, de produits animaux ou
d'origine animale sont autorisés ainsi que la ld#s animaux et des produits soumis au
régime de la dérogation sanitaire aux postes fcegi

Il décrit la procédure de l'inspection sanitairdérinaire aux postes frontieres laquelle
comporte :

-Le contrdle des documents sanitaires vétérinaixegges par la réglementation en vigueur,

- le contrble sanitaire et qualitatif

- la mise en consigne sous douanes,

- la mise en quarantaine,

- le contr6le de la conformité des moyens de trarisp

En cas de refus d’'introduction de l'autorité vétaie ce texte précise les différentes voies

de recours (expertise, administratif).

- Décret N° 98-315 du 03 Octobre 1998 (JO N°7408uOctobre 1998) Complétant le
décret N° 95-363 du 11 Novembre 1995 fixant ledatités d'inspection vétérinaire des
animaux vivants et des denrées animales ou dierighimale destinés a la consommation
humaine.

Les principales dispositions de ce décret sont:

- les modalités d'inspection vétérinaire des anixnet des denrées animales ou d'origine
animale destinés a la consommation humaine,

- les conditions d'hygiene et de salubrité dasslelles ces denrées sont préparées et
conservées,

- La liste des produits et animaux assujettiiadection vétérinaire,

- L'obligation de soumettre avant et apres abattdgs animaux a un contrble de
conformité aux normes sanitaires,

- L’attestation du contréle sanitaire de salubrité de qualité, apres abattage, par
I'apposition des marques, estampilles ou plombagetes denrées destinées a étre livrées en

vue de la consommation humaine.
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Mesures diverses :

o Décret N° 95-66 du 22 février 1995 (JO N° 12 @i Mars 1995) fixant la liste des
maladies a déclaration obligatoire et les mesutagmles qui leur sont appliquées.

Ce texte fixe la liste des maladies animales, éad&tion obligatoire et énonce les mesures
générales de prévention et de lutte a prendre £d'apparition d'une ou plusieurs maladies a
déclaration obligatoire.

Les mesures de prévention et de lutte spécifiquehagune de ces maladies, seront

définies par voie réglementaire

* Décret fixant les conditions de fabrication, daésenen vente et de controle des

médicaments vétérinaires.

Conventions internationales:

- Décret Présidentiel 86-214 du 26 Aolt 1986 (JESNdu 27 Aolt 1986) Portant
ratification de la convention sanitaire vétérinadrgtre le Gouvernement de la République
algérienne démocratique et populaire et le Gouveem¢ de la République tunisienne, signée
a Alger le 30 juin 1985.

- Décret Présidentiel 89-16 du 21 Février 1989 N® du 22 Février 1989) Portant
ratification de la convention vétérinaire entre&deuvernement de la République Algérienne
Démocratique et Populaire et le Gouvernement d&éfaublique Irakienne, signée a Alger le
29 septembre 1988.

- Décret Présidentiel 91-483 du 14 Décembre 19@1 N° :66 du 22 Décembre 1991)
Portant ratification de la convention relative aneedecine vétérinaire et la coopération
dans le domaine de la santé animale entre les &at&nion du Maghreb Arabe, signée a
Ras Lanouf, en Djamahiria Arabe libyenne populaeialiste la Grande les 9 et 10 mars
1991.

- Décret Présidentiel 92-328 du 29 Aolt 1992 (JBANdu 02 Septembre 1992) Portant

ratification de l'accord sanitaire-vétérinaire entie Gouvernement de la République
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algérienne démocratique et populaire et le Gouveem¢ de la République populaire
Hongroise signé a Alger le 29 février 1988.

Phytosanitaire obligatoire, pour I'ensemble desétsg, produits végétaux et matériel
végeétal, est institué et réglementé.

L’introduction sur le marché national des produis$és en annexe 2 est assujettie a la
présentation du Décret Présidentiel 97-355 du ieBbre 1997 (JO N°63 du 28 Septembre
1997) Portant ratification de la Convention vétaiia entre la Reépublique algérienne
démocratique et populaire et la Djamahiria arabgehne populaire socialiste, signée a
Tripoli le 29 janvier 1989.

- Décret Présidentiel 98-159 du 16 Mai 1998 (JGBNUu 19 Mai 1998) Portant
ratification de l'accord dans le domaine vétérmantre le Gouvernement de la République
algérienne démocratique et populaire et le Gouveen¢ de la République islamique de

Mauritanie, signé a Nouakchott le 6 juillet 1996.

8-3- La Loi relative a la protection phytosanitaire:

Principes :

Les principes fondamentaux de cette loi sont :

- le contréle, a travers le territoire nationasd/égétaux et produits des végétaux et autres
articles pouvant servir de vecteurs aux organismesbles;

- le contréle de l'importation, de l'exportation dal transit des végétaux, des produits
végétaux et autres pouvant entrainer la propagdtememis des végétaux;

- l'organisation de la lutte contre les ennereis vEgétaux et des produits agricoles;

- le contrdle de l'utilisation des produits phyogaires dans la lutte contre les ennemis
des végétaux.

Une autorité phytosanitaire est instituée, ellegba notamment de :

- I'Analyse et I'évaluation des risques phytosainés et phyto techniques ainsi que la
gestion de leur incidence sur I'économie agricole,

- la définition et mise en oeuvre des politiquessautien en direction des exploitations

agricoles et associations professionnelles,
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- la gestion des catalogues officiels des pestciet des variétés autorisées a I'emploi en
Algérie,

- la coordination, le suivi et I'évaluation degiaités du réseau national de surveillance et
de lutte contre les fléaux agricoles,

- de la représentation de I'Algérie auprés destutisns et organisations régionales et

internationales en la matiére.

Dispositions réglementaires :
Organisation du contrdle :

- Décret N° 93-286 du 23 novembre 1993 (JO N°8 @u 28 Novembre 1993)
réglementant le contréle phytosanitaire aux froate

Les principales dispositions de ce texte sont :

Un contrdle, un certificat phytosanitaire déliviar es services officiels du pays d'origine.

L'introduction d'organismes nuisibles, énuméréarmexe |, est interdite.

Une autorisation technique préalable a I'importat@st requise pour certaines especes
végeétales. La liste et les prescriptions phytosames spécifiques de ces especes sont fixées
par du ministre chargé de l'agriculture

En matiére de contréle, ce texte prévoit :

Le contrdle phytosanitaire peut comporter I'exanmeimutieux de la totalité ou d'un
échantillon représentatif de la marchandise.

L'agent chargé du contrdle phytosanitaire peutrmeth observation, aux fins d'analyses,
la marchandise soupgconnée de porter des organmamsisles.

Lorsque l'inspection releve la présence dans lamaadise d'organismes nuisibles, visés a
I'annexe 1, il notifie ses conclusions a I'impoeiat sur le certificat d'interception dont le
modele est joint en annexe VI et prend toutes lesumes Iégales (refoulement, destruction ou
désinfection).

En matiere de recours :
L'importateur peut recourir a une expertise.

Si les résultats de cette expertise prouvent gsiarietifs du refus ne sont pas fondés,

I'agent chargé du contrble phytosanitaire peutrtepsa décision.
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En cas de maintien de la décision de refus, l'itapeur de la marchandise peut exercer un
recours auprés du responsable du service de lactimt phytosanitaire, territorialement
compétent, qui dispose de cing (5) jours ouvraptes statuer.

Si le recours n'aboutit pas ou reste sans suitepditateur peut saisir le responsable
national de la protection phytosanitaire en vuael'décision finale, nonobstant toute autre

voie de recours prévue par la législation en vigueu

Lorsque I'envoi est conforme aux exigences phyitaess en vigueur, une autorisation de
libre circulation est délivrée a l'importateur. @ecument constitue une piece obligatoire
pour le dédouanement.

Les points de contrble aux frontieres sont précisés

- Décret N° 99-156 du 20 juillet 1999 (JO N°: 49 d5 Juillet 1999) modifiant et
complétant le décret exécutif n' 95-405 du 02 dérem 995 relatif au contrble des produits
phytosanitaires a usage agricole.

Le présent texte a pour objet de définir les coowlkt relatives a I'nomologation, la
fabrication, la commercialisation et |'utilisatioles produits phytosanitaires a usage agricole
et de fixer les attributions, la composition efdactionnement de la commission des produits

phytosanitaires.

Mesures diverses

- Décret N°95-387 du 28 novembre 1995 fixantdtelides ennemis des végétaux.

- Décret N° 95-429 du 16 décembre 1995 fixant deaditions et les modalités de
délivrance d’autorisation pour la production, laedion, la cession, I'utilisation, le transport,
I'importation et I'exportation des espéces végétalen cultivées.

- Arrété du 03 Octobre 1995 (JO N°21 du 03 AvAB®) Fixant le réglement technique

général relatif a la production, au contréle e adrtification des semences et plants.

- Arrété du 18 novembre 1995 (JO N°: 023 du 14ilAA096) soumettant les tubercules

de pomme de terre a l'autorisation technique po&mala ['importation et fixant les

prescriptions phytosanitaires spécifiques.
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L'importation des tubercules de pomme de terrardEsia la semence, a la consommation
ou a la transformation est soumise a une autaisdgchnique préalable, délivrée par le
ministre chargé de I'agriculture sur demande dgbitateur.

Cette demande, doit étre déposée aupres de ltdupdrytosanitaire, au moins trente

(30) jours avant la date prévue d'importation.

L'autorisation technique préalable et le certifiphtytosanitaire international établi par le
service officiel du pays exportateur, sont exigés [@s inspecteurs chargés du controle
phytosanitaire aux frontieres.

Sont prohibés les importations, en provenance ge @aéricains autres que le Canada et
les Etats-Unis d'Amérique (U.S.A), de tubercules mammes de terre destinées a la

consommation, a la semence ou a la transformation,

8-4- La Loi relative au systéme national Iégal de étrologie :

Principes :

Cette loi fixe les régles générales concourantespiotection du citoyen et de I'économie
nationale a travers la mise en place d'un systatiemal |égal de métrologie.
Elle définit le systeme national 1égal de métrodogt en détermine, les régles de contrble
de la mise en oeuvre dudit systéme.
En outre, elle institue des vérifications de comfidé portante notamment sure
- I'approbation des modeles;
- la vérification primitive des instruments mesure neufs;
- la vérification périodique;
- la vérification primitive des instruments ndesure réparés;
- la surveillance.
Elle prévoit I'établissement, par des agents hi@isilde procés verbaux de constations des

infractions.
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Dispositions réglementaires :

Organisation du contréle

- Décret 86-250 du 30 Septembre 1986 (JO N°401dO&obre 1986) Portant création de
I'Office national de métrologie Iégale (O.N.M.L).

- Décret 91-538 du 25 Décembre 1991 (JO N°69 duD2Bembre 1991) Relatif au

contrble et aux vérifications de conformité dedrimpents de mesure.

- Décret 91-539 du 25 Décembre 1991 (JO N°69 duD28embre 1991) Fixant les
catégories de fonctionnaires et agents habilitégnatater les infractions a la loi relative au
systeme national Iégal de métrologie.

En application de larticle 12 de la loi n°90-18ateve au systeme national Iégal de
métrologie, ce texte désigne les agents habileébarcher et a constater les infractions aux
dispositions de cette loi.

Ces agents sont tenus au secret professionn@rélent serment devant les tribunaux et
sont commissionnés par le Ministre chargé de laolugfie

Mesures diverses :

- Décret 91-537 du 25 Décembre 1991 (JO N°69 duD28embre 1991) Relatif au

systeme national de mesure.

- Arrété du 15 Juin 1992 (JO N°18 du 17 Mars 1998ant les dispositions applicables

aux instruments de pesage.

- Arrété du 15 Juin 1992 (JO N°18 du 17 Mars 1Fd8ant les conditions de fabrication

des mesures de masses.

- Arrété du 15 Juin 1992 (JO N°18 du 17 Mars 19R&atif aux conditions d'approbation

et de dép6t de modéles d'instruments de mesure.
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- Arrété du 15 Juin 1992 (JO N°24 du 21 Avril 1p%ant les dispositions applicables

aux ensembles de mesurage autres que l'eau.

- Arrété du 24 Septembre 1996 (JO N°34 du 27 M#E7) Fixant les prescriptions
techniques et métrologiques applicables aux indicat de niveaux des liquides dans les
réservoirs de stockage fixes.

- Arrété du 24 Septembre 1996 (JO N°34 du 27 M#7) Fixant les dispositions
techniques et métrologiques applicables aux ingnisnmesureurs de longueur.

- Arrété du 24 Septembre 1996 (JO N°34 du 27 M#7) Fixant les dispositions

techniques et métrologiques applicables aux mesigrésngueurs a usage courant.

Conventions internationales:

-Ordonnance 76-15 du 20 Février 1976 (JO N°23 dividaes 1976) Portant adhésion a la
convention instituant une organisation internatiende métrologie l|égale en date du 12
octobre 1955, modifiée en 1968 par amendemenadiele 13

8-5- La Loi N° 89-23 du 19 décembre 1989 relativela normalisation :

Principes :

Les principes fondamentaux énoncés par cetteii:s

- La sauvegarde de la sécurité des hommes eieles b

- La préservation de la santé et la protectiotadee,

- La protection de I'environnement,

- La protection du consommateur et des intérdtsats,

- L'augmentation de la productivité du travail,

- La préservation du patrimoine par la promotierlaimaintenance,

- L'intégration de la production nationale et Eovisation des ressources naturelles du
pays,

- L'amélioration de la qualité des biens et s&wjic

- L'élimination des entraves techniques aux éabsing
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Dans le cadre de la présente loi, on distingue datégories de normes:
Les normes algériennes;
Les normes d'entreprises;

Les normes algériennes sont élaborées et publifetashase d'un plan annuel et
pluriannuel de développement, elles comprennentdesies homologuées et les normes
enregistrées.

Les normes homologuées, apres enquéte publique atiministrative, peuvent étre
rendues obligatoires.

Les normes enregistrées sont facultatives.

Dispositions réglementaires :

Décret N° 98-69 du 21 février 1998 portantiich et statut de l'institut algérien de la
normalisation.

L'institut algérien de la normalisation (IANOR)abtissement public a caractere industriel

et commercial, est chargé de mettre en ceuvre lagpel nationale de normalisation et de

représenter I'Algérie auprés des Organisation tationales de Normalisation

Décret N° 2000-110 du 10 mai 2000 modifiantahplétant le décret N° 90-132 du 15

mai 1990 relatif a I'organisation et au fonctioneaitnde la normalisation
Outre les dispositions relatives au fonctionnene¢rt I'organisation de la normalisation en
Algérie, ce décret prévoit la création d’'un conseitional de la normalisation; et des comités

d'orientation stratégiques chargeés de définir degrpmmes sectoriels

Décret N° 2000-111 du 10 mai 2000 relatif aangil Algérien d’Accréditation des
Organismes d’évaluation de la conformité.
Ce texte fixe, notamment, les missions, organisaéibles regles de fonctionnement du
Conseil Algérien d’Accréeditation ainsi qu’il préeisla procédure d'accréditation des

organismes d'évaluation de la conformite.

Arrété du 3 novembre 1990 relatif a I'éladoratles normes
Cet arrété précise les modalités d’élaboratiomadeses et traite particulierement :
- de I'élaboration, I’'hnomologation et 'enregmsient des normes algériennes;

- de la modification, la révision et I'annulatides normes algériennes;
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- des normes d’entreprise;
- de [I'édition, la publication, la diffusion dinformation du public concernant les

normes algériennes

Arrété du 3 novembre 1990 relatif & I'orgatigaet au fonctionnement des comités
techniques

Ce texte définit la composition, I'organisationeefonctionnement des comités techniques.

Arrété du 23 avril 2000 modifiant et compldtéarrété du 2 novembre 1992 portant
création des comités techniques chargés des tralanrrmalisation
Ce texte cree les difféerents comités techniquesedait 'ANOR dispose actuellement de
57 comités techniques nationaux par le biais désdoates les parties intéressées peuvent

participer aux travaux de normalisation.

Arrété du 23 juillet 1996 fixant les conditsoet procédures d'attribution et de retrait des
marques de conformité aux normes algériennes
Cet arrété fixe les regles générales applicablesd&finition, l'autorisation d’usage et de

retrait de la marque de conformité aux normes edgaes
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Conclusion :

A travers ce travail, on peut découvrir le travetlles dispositifs de controle de la
qualité des aliments. Les établissements de centi®lla qualité, sont toujours disponibles et

en relation entre eux pour faire les analysessetdatrbles de la qualité.

Mais les insuffisances constatées au niveau désnsgs de contréles, liées, notamment,
aux meéthodes, aux moyens, au nombre et a la qadidn des contréleurs, face a la diversité
des produits alimentaires, a la complexité desuit8c au nombre élevé des différents

intervenants dans la chaine alimentaire, sont ézlié.

Les autorités nationales algériennes ont, depusigairs décennies, a plusieurs reprises
et a divers niveaux clairement manifesté leur fevolenté d'améliorer les mesures relatives a
la sécurité sanitaire et a la qualité des alimeat&avers la mise en place de dispositifs
legislatifs, réglementaires, institutionnels etamgationnels pour tenter de faire face aux

problemes de mortalité et de morbidité liés auxadials d'origines alimentaires.
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Annexe — A
Liste des produits agroalimentaires importés sowmigontrole, de la conformité et de la
qualité, préalable a leur admission en Algérie
(Arréte du 03 Mars 1997)

TD * DESIGNATION DES PRODUITS

04- 01 Lait et creme de lait, non concentrés niitemdthés de sucre qu

d'autres édulcorants.

04- 02 Lait et creme de lait, concentrés ou addits de sucre ou d'autres

édulcorants.

—

04-03 Babeurre, lait et creme caillés, yoghourt, képhiraetres laits €

1%

cremes fermentés ou acidifiés, méme concentrésdditiannés de
sucre ou d'autres édulcorants ou aromatisés otiGaauds de fruits ou

de cacao.

04-04 Lactosérum, méme concentré ou additionné de suecrd'autres
édulcorants; produits consistant en composantgealatdu lait, mém

[12)

additionnés de sucre ou d'autres édulcorants, @oondmés ni compr|s

ailleurs.

04-05 Beurre et autres matieres grasses provendaitd

04-06 Fromages et caillebotte.

04-09 Miel naturel

04-10 Produits comestibles d'origine animale, nénothmés ni compris
ailleurs

07-01 Pommes de terre, a I'état frais ou réfrigéré

07-02 Tomates, a I'état frais ou réfrigére.

07-03 Oignons, échalotes, aulx, poireaux et alégsmes alliacés, a I'état

frais ou réfrigére.

07-13 Légumes a cosse, secs, ecosses, méme déeEoitig casses.

09-01 Café, méme torréfié ou décaféiné; coquesedicgles de cafg;
succédanés du café contenant du café, quelles qient sles
proportions du mélange.
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09-02

Thé, méme aromatisé.

09-04 Poivre (du genre Piper); piments du genresiCam ou du genr
Pimenta, séchés ou broyeés ou pulvériseés.

10-06 Riz.

11-05 Farines de céréales autres que de fro

Farine, semoule, poudre, flocons, granulés et agglés sous forme (

pellets, de pommes de terre

ment

le

* N° TD : Numéro de la position du Tarif Douanier

DU

=

TD * DESIGNATION DES PRODUITS

12-02 Arachides non grillées ni autrement cuite8mm décortiquées (
concassees.

12-07 Autres graines et fruits oléagineux, mémeasses.

15-07 Huile de soja et ses fractions, méme raffinées, smaon
chimiquement modifiées.

15-08 Huiles d'arachides et ses fractions, méme raffindaais nor
chimiquement modifiées.

15-09 Huile d'olive et ses fractions, méme raffinées, smaion
chimiquement modifiées.

15-10 Autres huiles et leurs fractions, obtenues exchkmaignt a parti
d'olives, méme raffinées, mais non chimiquement ifidas$ et
mélanges de ces huiles ou fractions du N°15.09.

15-11 Huile de palme et ses fractions, méme raffinéesjs nmeon
chimiquement modifiées.

15-12 Huiles de tournesol, de carthame ou de cetoteurs fractions
méme raffinées, mais non chimiquement modifiées.

15-17 Margarine, mélanges ou préparations alimentairegrdesses o

d'huiles animales ou végétales ou de fractionsftirehtes graisses ¢
huiles du présent Chapitre, autres que les gragtdmsgiles alimentaire

et leurs fractions du N°15.16.

=
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16-02 Autres préparations et conserves de viande, d'abals sang.
10-00 | -Préparations homogénéiseées.
20-00 |-De foies de tous animaux
31-00 |-De dinde
39-00 |-Autres.

16-04 Préparations et conserves de poissons; caviar e
succédanés préparés a partir d’ceufs de poisson.

17-01 Sucres de canne ou de betterave et saccldrosiguement pur, @
I'état solide.

17-02 Autres sucres, y compris le lactose, le maltosegliEose et le
fructose (Iévulose) chimiqguement purs, a I'étatdsglsirops de sucres
sans addition d'aromatisants ou de colorants; gdac&s du miel, méme
mélangés de miel naturel; sucres et mélasses dséamé

17-03 Mélasses résultant de I'extraction ou dunagde du sucre.

17-04 Sucreries sans cacao (y compris le choclaath

18-01 Cacao en féves et brisures de feves, bruisr@fies.

18-02 Coques, pellicules (pelures) et autres déaetacao.

TD * DESIGNATION DES PRODUITS

18-03 Pate de cacao, méme dégraissée.

18-04 Beurre, graisse et huile de cacao

18-05 Poudre de cacao; sans addition de sucrexotre édulcorants

18-06 Chocolat et autres préparations alimentawasenant du cacao.

19-01 Extraits de malt; préparations alimentaires denésj semoules,
amidons, fécules ou extraits de malt, ne contepastde cacao qu
contenant moins de 40% en poids de cacao calcukésuse base
entierement dégraissée, non dénommées ni comprsiksurs;
préparations alimentaires de produits des N° 0430104.04, ne
contenant pas de cacao ou contenant moins de §bi@s calculés sur
une base entierement dégraissée, non dénommeéaspiises ailleurs

19-02 Pates alimentaires, méme cuite ou farcie vidade ou d'autrgs

substances) ou bien autrement préparée, telle maghstti, macaron
nouilles, lasagnes, gnocchi, ravioli, cannellonpugcous, mé
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préparé.

2S

[72)

D

D
wn

19-03 Tapioca et ses succédanés préparés a partir defgsaus forme d
flocons, grumeaux, grains perlés, criblures ou &gsimilaires.

19-04 Produits a base de céréales obtenus par soufflaggiltage ("corn
flakes", par exemple); céréales (autres que le)reaigrains, précuitd
ou autrement préparées,

19-05 Produits de la boulangerie, de la patisserie ouadéiscuiterie
méme additionnés de cacao; hosties, cachets viekesyges utilis€
pour médicaments, pains a cacheter, pates séchdesirte, d'amido
ou de fécules en feuilles et produits similaires.

20-01 Légumes, fruits et autres parties comestithdeplantes, préparés
conserves au vinaigre ou a l'acide acétique.

20-02 Tomates préparées ou conservées autrement gimaigre ou
I'acide acétique.

20-03 Champignons et truffes, péperes ou conseautsement qu'au
vinaigre ou a l'acide acétique.

20-04 Autres légumes préparés ou conservés auttem@u vinaigre ou
I'acide acétique, congelés,

20-05 Autres légumes préparés ou conservés auttem@u vinaigre ou
I'acide acétique, non congelés,

20-06 Légumes, fruits, écorces de fruits et ayigeties de plantes, conf
au sucre (égouttés, glacés ou cristallisés).

20-07 Confitures, gelées, marmelades, purées es [l fruits, obtenug
par cuisson, avec ou sans addition de sucre otrebagdulcorants.

20-08 Fruits et autres parties comestibles de @tartutrement préparés

conservés, avec ou sans addition de sucre ou abaé@tiulcorants @

d'alcool, non dénommés ni compris ailleurs.

ou

u
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D *

DESIGNATION DES PRODUITS

20-09

Jus de fruits (y compris les modts de raisin) oulégimes, no
fermentés, sans addition d'alcool, avec ou sangi@idie sucre o

d'autres édulcorants.

=)

21-01

Extraits, essences et concentrés de café, de thdeomaté e

préparations a base de ces produits ou a baseféetlvd ou maté;

chicorée torréfiée et autres succédanés torréfiecafd et leurs extrait

essences et concentrés.

—+

21-02

Levures (vivantes ou mortes); autres micgaoiIsMes

monocellulaires morts (a I'exclusion des vaccindNd80.02); poudre

a lever préparées.

[92)

21-03

Préparations pour sauces et sauces prépacéesiments €
assaisonnements, composés; farine de moutardeutdnte preparée.

—+

21-04

Préparations pour soupes, potages ou bouillongespypotages qu

bouillons prépares; préparations alimentaires C g

homogénéisées.

21-05

Glaces de consommation, méme contenant dio.cac

21-06

Préparations alimentaires non dénomméesmpiises ailleurs.

22-01

Eaux, y compris les eaux minérales naturelles tficalles et les
eaux gazéifiées, non additionnées de sucre ouretagatiulcorants I

aromatisées; glace et neige.

22-02

Eaux, y compris les eaux minérales et les eaux iffjiées,
additionnées de sucre ou d'autres édulcorantsanadisées, et autr
boissons non alcooliques, a I'exclusion des jufudts ou de légume
du N°20.09.

22-03

Bieres de malt

25-01

Sel (y compris le sel préparé pour la tabléeesel dénature)

chlorure de sodium pur, méme en solution aqueusadulitionnés

d'agents antiagglomérants ou d'agents assurarthamee fluidité; ea

de mer.

11
~—+

D
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Annexe — B
Liste des produits importés soumis au contrdlelpbda, de la conformité et de la qualité,
a leur admission en Algérie
(Arrété du 3 janvier 1998)

N° TD* Désignation

10-01 Froment (blé) et méteil, froment

10-02 Seigle

10-03 Orge

10-04 Avoine

10-05 Mai's

10-07 Sorgho a grains

11-01 Farine de froment (bl€) ou de méteil

11-02 Farines de céréales autres que de fromentqblde méteil

11-06 Farines, semoules et poudre de légumes a cosses®t07-13, de
sagou ou de racines ou tubercules du N°07-14 eprdelsiits du chapitre
8

22-09 Vinaigre

* N° TD : Numéro de la position du Tarif Douanier
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Annexe — C

Liste des normes homologuées d’application obligato

TITRE REF
Bouillons et consommeés NA

6147 :1993
Caroube — Spécifications NA

5751 :1993
Corned beef en boite — Spécifications NA 1290:1990
Cumin entier — Spécifications NA 722 1992
Epices - Gingembre entier, en morceaux ou en poudre NA 721 :1992

Spécifications

Farine de poisson — Spécifications NA

6115 :1993

Germes aerobies meésophiles - DénombremenMéthode pg pa

comptage des colonies obtenues a 30°C 8287 :1994
Grandeurs et unités de chaleur NA 01/4 :1989
Grandeurs et unités de chimie physique et de phgsiqu NA 01/8 :1989
Grandeurs et unités d’espace et de temps NA 01/1 :1989
Grandeurs et unités de physique atomique et nueléair NA 01/9 :1989
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TITRE REF
Grandeurs et unités de réactions nucléaires et ngypents ionisants  \a
01/10:1989

Grandeurs et unités et symboles - Principes généangernant le

grandeurs, les unités et les symboles

NA 01/0:1989

Huile brute d’arachide — Spécifications

NA 2170:1990

Huile brute de colza — Spécifications

NA 2168:1990

Huile brute de soja — Spécifications

NA 2169:1990

Huile brute de tournesol — Spécifications

NA 2167:1990

Huile d’olive — Spécifications

NA 1166:1990

Huile de palme — Spécifications

NA 2171:1990

Huile raffinée d’arachide — Spécifications

NA 1168:1990

Huile raffinée de carthame — Spécifications

NA 2748:1992

Huile raffinée de colza — Spécifications

NA 1165:1990

Huile raffinée de coton — Spécifications

NA 2752:1992

Huile raffinée de palme - Spécifications

NA 1174:1990

Huile raffinée de palmiste - Spécifications

NA 2749:1990

Huile raffinée de mais — Spécifications

NA 2751:1992

Huile raffinée de moutarde - Spécifications

NA 2750:1992

Huile raffinée de sésame - Spécifications

NA 2747:1992

Huile raffinée de soja — Spécifications

NA 1169:1990

Huile raffinée de tournesol - Spécifications

NA 1164:1990

Hydrocarbures liguides — Mesurage dynamique System

d’étalonnage des compteurs volumétriques — Prisggaéraux

NA 1421:1990
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Hypochlorite de sodium - Spécifications

NA 1990:1990

Jus d’orange — Spécifications

NA 701:1990
Jus de pamplemousse - Spécifications NA 703:1992
Jus de pomme -Norme pour le concentré du jus cons NA 297:1989
exclusivement par des procédés physiques
TITRE REF
Jus de raisin — Spécifications NA 301:1989

L ait et laits spéciaux destinés a la consommationame

NA 2692:1992

Laurier (laurus nobilis linnaeus) — Feuilles enteret brisées

NA
Spécifications 5787 :1994
Liants hydrauliques Béfinitions, classifications et specifications |  \a 442:1994

ciments

Menthe verte ou menthe douce (menthe specta linrgeudMenth
viridis linnaeus) séchée — Spécifications

NA 2840:1992

Nectars d’abricots, de péches, de poireNlermes pour les nectd

NA 690:1990
conservés exclusivement par des procédés physiques
Oignon déshydraté — Spécifications NA
57781 :1994
Piments dits «piments enragés » et piments fortsemupoudre -~ \a
SpéC|f|Cat|0nS 5788 :1994

Plants d’ail — Normes phytotechniques et phytosaeisa

NA 5801:1999

Plants d’artichauts - Normes phytotechniques etgdapitaires

NA 5803:1995

119



TITRE

REF

Plants de fraisier - Normes phytotechniques et gandaires

NA 5802:1995

Plants de pomme de terre de production nationaléNormes

phytotechniques et phytosanitaires

NA 5807:1995

Plants de vigne et des bois de vigne- Normes phgtoigues

NA 5809:1999

Poivre blanc — Poivre entier ou en poudre - Spéatifons

NA

310/2:1992

Poivre noir — Poivre entier ou en poudre - Spéciftes

NA

310/1:1992

Produits de la péche Norme recommandée pour les conserve

sardines et produits de type sardines

NA 2189:1991

Sel de qualité alimentaire

NA 6351:1993

Semences dagrumes —Caractéristiques phytotechniques

phytosanitaires

NA 5806:1995

Semences de céréales autogamésNermes phytotechniques

phytosanitaires

NA 5810:1999

Semences de fourrageres — Normes phytotechniquos/&tsanitaire

UJ

NA 5805:1995

TITRE

REF

Semences de légumineuses alimentairdrmes phytotechniques
phytosanitaires

NA 5804:1995

Semences et plants des rosaceées fruitiefdsrmes phytotechniqu

et phytosanitaires

NA 5808:1999

Semences potagéres — Normes pour les semencesngstage

NA 5800:1999
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Thé noir — Définition et caractéristiques de base NA 719:1992

Thé soluble sous forme solide - Spécifications NA

5779 :1994
Tomates traitées — Normes pour les concentrés NA 299:1989
Vanille [vanilla fragrance (Salisbury) ames ] — Sfiéations NA 2841:1992
Viandes cuites sans additifs dans leurs conditioenésifinals — NA 5690:1992
Spécifications

Viandes et produits a base de viand&®echerche des résidus| \a 2821:1992

substance anti-microbiennes

Viandes et produits a base de viandeeeherche et identification ¢ NA 2826:1992
anabolisants par C.C.M

Viandes hachées pur boeuf - Spécifications NA 5687:1992

Whit spirit ordinaire — Spécifications NA 8146:1992
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Liste des abréviations :

PME / petites et moyennes entreprises

CNCA / comité national du codex alimentarius

CACQE / centre algérien de controle de la qualité etndiallage

OGM / organisme génétiquement modifié

MSPRH / ministére de la santé, de la population et déflame hospitaliere

BHE / bureau d'hygiéne communal

IANOR / l'institut Algérien de normalisation

HACCP / le systeme d'analyse des dangers et de mai&sspaints critique.

DQC / Direction de la Qualité et de la Consommation

A.P.C /I'assemblée populaire communale

H.T.S.T / hight température short time

ISO/ Organisation internationale de normalisation

AFNOR / Association francaise de normalisation

FAO / Food and Agriculture Organization

OMS / Organisation mondiale de la santé
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Summary

This work is to give an overview on the problemgadinterfeiting, labelling, traceability,
food safety and try to identify the food qualityntil institutions, regulations, decrees,
orders, and various private and State establistswemich analyse and control food quality

and some Agro-food industries.

The various establishments and control structdrassexist namely:

- Trade direction

- APC hygiene office

- Hygiene laboratory

- CACQE (Algerian centre for packaging and quatioytrol)
- Police laboratory

- Quality analysis laboratory

- Various Agro-food establishments
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RESUME :

Ce travail consiste a donner un apercu générallesirproblémes de contrefagon,
étiquetage, tracabilité, salubrité des alimentsestayer de répertorier léspositifs de
contrble de la qualité des aliments, des réglentienss des décrets, des arrétés, et les
différents établissements privés et étatiques apti les analyses et les contréles de la qualité

des aliments et quelques industries agro-alimesgair

Les différents établissements et structures da@enjui existent & savoir :
- direction du commerce
- bureau d'hygiene APC
- laboratoire d'hygiéne
- CACQE
-laboratoire de police
- laboratoire d'analyse de la qualité

- différents établissements agroalimentaires
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